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1. Innan du Borjar...

Svenska

Om du har installerat apparaten korrekt
och anvander den korrekt har du manga ars
problemfri matlagning. Det ar viktigt att du
laser det har avsnittet innan du borjar.

Personlig Sakerhet

Den har apparaten ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvandas i andra
syften, t.ex. rumsuppvarmning. Om du
anvander den har apparaten for ndgot annat
syfte kan det ogiltigforklara garantin. Férutom
att det paverkar garantiansprak ar det aven
sloseri med bransle och kan 6verhetta vreden.

Denna spis maste installeras i enlighet med
anvisningarna i denna handbok, i enlighet med
tillampliga nationella och lokala foreskrifter
och i enlighet med krav fran lokala gas- och
elleverantorer.

. Den har apparaten kan anvandas av barn
fran 8 ars alder och uppat, och av personer
med rorelsehinder eller annan nedsatt
fysisk eller psykisk formaga, eller bristande
erfarenheter/kunskaper, forutsatt att
personerna ifrdga har fatt handledning
eller anvisningar om saker anvandning
av enheten, och forutsatt att personerna
forstar alla risker med anvandningen.

. VARNING: Barn under 8 ars alder bor
hallas pa behorigt avstand eller hallas
under oavbruten uppsikt. Barn far inte leka
med apparaten. Rengoéring och underhall
far inte utforas av barn utan uppsikt — en
vuxen maste alltid finnas med.

. Spisen far inte placeras pa en sockel.

. Den har apparaten ar endast avsedd for
matlagning i hemmet. Om du anvander
den har apparaten for ndgot annat syfte
kan det ogiltigforklara garantin.

« Innan du anvander ugnen/ ugnen,
se ugnshyllainstallationen, i avsnittet
Tilloehor.

- VARNING: Apparaten och dess
atkomliga delar blir heta under
anvandning. Undvik att vidrora
varmeelementen. Barn under atta ars alder

maste hadllas pa behdrigt avstand eller
hallas under oavbruten uppsikt.

. VARNING: En langkokning maste passas
da och da. En snabbare kokning maste
passas hela tiden.

. VARNING: BRANDFARA: Férvara EJ
foremal pa spisplattorna.

. For att undvika 6verhettning, installera ej
spisen bakom en dekorationsdorr.

. VARNING: Atkomliga delar blir varma
vid anvandning och forblir varma en
stund efter anvandning. Hall barn borta
fran spisen och bar inte 16st sittande eller
hangande klader nar du anvander enheten.

. ANVAND INTE &nga nér enheten rengors.

. Hall brannbart material (t.ex. gardiner) och
brannbara vatskor pa sakert avstand fran
spisen.

. ANVAND INTE sprayflaskor i nirheten av
spisen ndr den ar pa.

Elektrisk Koppling

Denna spis maste installeras i enlighet med
anvisningarna i denna handbok, i enlighet med
tillampliga nationella och lokala foreskrifter och
i enlighet med krav fran lokala elleverantorer.

A WARNING: APPARATEN MASTE
JORDAS

OBS: Ugnen maste vara ansluten till korrekt
eltillférsel enligt anvisningarna pa ugnens
spanningsetikett, genom en lamplig
ungskontrollsenhet med en tvapolig
stromstallare och en kontaktseparation pa
minst 3 mm pa alla poler.
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Spisen far inte anslutas till ett vanligt
eluttag.

Du kan komma at huvuduttaget genom att ta
bort terminalskyddet pa bakpanelen. Anslut
natkabeln till ratt anslutningar for din typ av
eltillférsel sa som anges ovan (Fig. 1.1 och
Fig. 1.2). Kontrollera att lankarna ar korrekt
monterade och att anslutningarnas skruvar ar
ordentligt atdragna. Satt fast natkabeln med
hjalp av kabelklammern.

Minsta temperaturvardering T105

Las instruktionerna innan du installerar eller
anvander denna apparat.

. Den hadr apparaten ar tung sa var forsiktig
nar du flyttar den.

. Spisen kan installeras i ett kok/matrum,
men INTE i ett rum som innehaller ett
badkar eller en dusch.

. Apparaten maste jordas.

. Spisen far inte anslutas till ett vanligt
eluttag.

. Displayen for hallens vred blinkar normalt i
ungefar 2 sekunder vid forsta installning.

. Stall in klockan for att kontrollera att ugnen
fungerar - se relevant avsnitt i den har
anvisningen.

. Apparaten ska installeras enligt gallande
regelverk och endast pa en valventilerad
plats.

- Om apparaten installeras felaktigt kan
garantier och ansvar upphavas och det kan
aven leda till atal.

. Installera INTE apparaten pa en plattform.

- Hantera INTE spishallen nar den ar
ansluten till stromforsérjningen.

. Kontrollera apparatens elsakerhet innan du
ateransluter den.




Konstiga Lukter

Det ar mojligt att din spis kommer att ge ifran
sig en viss lukt nar du forst anvander den. Detta
kommer att avta under vidare anvandning.

Innan du anvander spisen for forsta gangen, se
till att allt emballage har tagits bort och sedan,
for att ta bort odorer fran tillverkningen, satt
ugnen pa 200°C och ha den pa denna varme i
minst en timme.

Innan du anvander grillen for forsta gangen
bor du ocksa ha grillen pa i 30 minuter. Skjut
in grillpannan sa langt det gar in i grillen och
lamna grilldoérren 6ppen.

Se till att rummet ar val ventilerat (se

avsnittet “Ventilation” nedan). Personer med
andningsproblem eller allergi bor inte befinna
sig i rummet under denna korta period.

Efter att apparaten har svalnat torka av emalj-
och glasytor med en ren, luddfri, fuktig trasa.

Ventilation

Anvandning av gasdrivna
matlagningsapparater ger upphov till varme
och fuktighet i det rum dar de ar placerade.

Se darfor till att koket har god ventilation. Se
till att naturliga ventilationsdppningar inte ar
blockerade eller installera en spishuv med flakt
pa utsidan.

Om apparaten anvands under lang tid eller
mycket intensivt kan ytterligare ventilation
behdvas. Du kan till exempel 6ppna ett fonster
eller anvanda koksflakt eller annan mekanisk
ventilation dar sddan finns.

Underhall

. Endast en kvalificerad serviceingenjor far
utféra service pa apparaten och endast
godkanda reservdelar far anvandas. Den
har utrustningen boér genomga service en
gang om dret.

. Innan du avlagsnar den befintliga lampan
ska du bryta strommen och kontrollera att
ugnen och lampan har svalnat.

Svenska

ANVAND INTE kokkérl pa kokplattan som
overlappar kanterna.

Lat alltid spisen svalna och stang av
huvudstrombrytaren fore rengoring eller
underhdll, sdvida inte annat anges i denna
bruksanvisning.

Hall inte i knapparna nar du flyttar spisen.
Ror aldrig spisen om du har vdta hander.

Anvand INTE en handduk eller annat tjockt
tyg istallet for grytvantar — det kan fatta eld
om det kommer i kontakt med en varm yta.

ANVAND INTE spisplatteskydd, folie

och tack inte over spisplattorna med
nagot alls. Det kan g6ra anvandningen av
spisplattorna osaker och eventuellt vara
halsofarligt.

Varm inte upp mat i o6ppnade
forpackningar. Tryck kan byggas upp som
kan gora att forpackningen gar sénder och
orsakar skada.

. Anvand inte ostadiga kastruller. Placera

alltid handtagen bortvanda fran hallkanten.

Hall alltid hallen under uppsikt vid hogre
temperaturer. Om kastruller kokar 6ver kan
det orsaka rok och fettspill som kan fatta
eld. Anvand om mgjligt en termometer for
olja for att undvika 6verhettning.

VARNING: Om tillagningen lamnas pa
hallen utan oversikt kan fettet eller oljan
utgora en brandfara.

Hall alltid fritdser under tillsyn. Varm alltid
upp olja langsamt och hall pannan under
uppsikt under uppvarmning. Fritdser bor
endast fyllas till en tredjedel med olja.

Flytta aldrig en panna med varmt matfett,
speciellt inte en fritos. Vanta tills fettet
har svalnat. Fritdser bor endast fyllas till
en tredjedel med olja. Om du haller i for
mycket olja kan den spilla 6ver nar du
lagger i maten. Om du anvander olika
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Fig. 1.3

typer av olja eller matfett bér du blanda
ihop dem foére uppvarmning eller under
tiden fettet smalter.

Matvaror som ska stekas bor vara sa torra
som mojligt. Frost pa frusen mat eller
fuktighet pa farsk mat kan leda till att
hett matfett bubblar upp over sidorna pa
pannan. Hall noga uppsikt efter spill eller
Overhettning av mat nar du steker mat pa
hog eller medelh6g temperatur.

Anvand inte 6versidan av ventilgallret
(springan langs spisens baksida) for att
varma upp tallrikar eller formar, torka
kokshanddukar eller mjuka upp smor.

Anvand inte vatten for att slacka fettbrander
och plocka aldrig upp en stekpanna som
har fattat eld. Stang av knapparna och kvav
sedan elden i en stekpanna genom att tacka
pannan helt med ett tattslutande lock eller
en bakplat. Anvand en kemisk torr- eller
skumslackare om sadan finns tillganglig.

MODIFIERA INTE utrustningen. Den har
apparaten ar inte avsedd att anvandas
med en extern timer eller separat
fjarrkontrollsystem.

Om brannbart material forvaras i ladan,
ugnen eller grillen kan det explodera och
resultera i brand eller fastighetsskador.

Lat ALLTID kokkarl svalna innan du rengor.

Underhall av induktion

VIKTIG INFORMATION FOR

PERSONER MED PACEMAKER ELLER
INSULINPUMP: Hallens funktioner
uppfyller tillampliga europeiska standarder
angadende elektromagnetiska stérningar.
Kontakta din lakare for radgivning om du
har en pacemaker eller insulinpump och ar
osaker.

Hall sddana magnetiska saker som kredit-
och betalkort, disketter, raknare m.m. borta
nar hallen anvands.




. For att fa ut full effekt och langvarig
anvandning av din induktionshall
rekommenderar vi att du anvander
induktionskokkarl som ar godkanda
av AGA Rangemaster. Om du vill kopa
en annan uppsattning av kokkarl for
induktionshallen, rekommenderar

vi starkt att du undviker kokkarl av
aluminiumkomposit med stalinsatser,
som i exempelbild Fig. 1.3. Den sortens
kokkarl kan dra ner avsevart mycket
pa hallbarheten och prestandan pa din
induktionshall.

Var forsiktig nar du vidrér de markerade
matlagningsomrddena pa hallen.

Anvand kastruller av ratt storlek med flata
bottnar som ar tillrackligt stora att tacka
en varmezon. Om du anvander for sma
kastruller ar en del av varmeytan inte tackt,
vilket t.ex. kan leda till att klader fattar eld.

Bara vissa sorters glas, glaskeramik, lergods
eller andra glaserade karl ar lampliga

att anvandas pa uppvarmningszonen.
Andra karl kan ga sonder pa grund av den
plotsliga temperaturférandringen.

Endast vissa typer av glas, glaskeramik,
lerkarl eller andra glaserade formar ar
lampliga for tillagning pa spishall. Andra
formar kan ga sonder vid plotsliga
temperaturandringar. Laga aldrig mat
direkt pa hallytan (Fig. 1.4).

Endast vissa typer av stekpannor i rostfritt
stal, emaljerat stal, eller gjutjarnspannor
med emaljerad bas ar lampliga att anvandas
till matlagning med induktionshall.

Akta sa att du INTE repar ytan nar du staller
koksredskap pa glasskivan.

. Ha INTE varmezonerna pa nar de inte
anvands for matlagning.

Keramikytan ar mycket talig, men en kraftig
stot eller ett vasst fallande foremal (t.ex. ett
saltkar) kan orsaka sprickor (Fig. 1.5).

Svenska

- Om en spricka uppkommer ska du

omedelbart koppla fran spisen och se till att
den blir reparerad.

Lyft alltid av kastruller fran hallen. Om du drar
kastruller dver hallen kan det orsaka marken
och repor (Fig. 1.6).

Lagg INGA VARMA LOCK pa glashallen
(Fig. 1.7). Lock som har legat dver en

varm kastrull kan “fastna” eller skapa en
vakuumeffekt pa glashallen. Om detta
hander ska du INTE forsoka lyfta locket
fran glashallen, detta kan skada glaset. Putt
istallet locket till glashallens kant och ta
bort det. Se upp sa du inte repar glashallen.
Alternativt kan du vanta tills locket har
svalnat till rumstemperatur och vakuumet ar
borta och darefter ta bort locket genom att
lyfta det fran glashallen.

Placera INTE nagot mellan kastrullens
botten och hallytan (t.ex. grytunderlagg,
aluminiumfolie, wokstativ).

. Var forsiktig och placera INTE metallféremal

som t.ex. knivar, gafflar, skedar och lock pa
spishallen eftersom de kan hettas upp.

« Virekommenderar att du inte torkar

av hallytan forran den har svalnat och
indikatorlampan har slackts. Detta galler
dock inte om du spiller socker (se “Rengora
spisen”). Nar du har rengjort hallen, anvand
en torr trasa eller pappershandduk for att
avlagsna rester av rengoringskramen.

Keramikytan maste rengoras efter
anvandning for att undvika repor och smuts.
Du bor dock vara forsiktig nar du rengor
hallen eftersom vissa rengdéringsmedel kan
avge skadliga gaser om de anvands pa en
het yta.

Lamna INTE spishallen utan tillsyn.

Var noggrann med att aldrig lata dina
koksredskap koka torrt. Det skadar dina
koksredskap och glashallen.

Stang av hallen med kontrollen efter
anvandning. Lite INTE pa detektorn.
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Gryttest

Forfarande:

Anvand en 1,85 Kw zon (mittzonen i
Rangemaster-modellerna. Se bruksanvisningen
for olika zonvarden).

- Fyll en gryta utan lock med 1/2 liter
rumstempererat vatten (grytans diameter
bor inte vara storre an zonens yttre cirkel).

. Kor zonen pa effektniva 9.
. Vattnet ska koka inom 3 %2 minuter

Langre koktider skulle tyda pa att grytan
inte ar lamplig och kan resultera i for tidigt
komponentfel.

Ugnen Skotsel

. Nar ugnen inte anvands och innan du
rengOr apparaten, se alltid till att kontroll
vreden ar installda pa laget AV.

. Anvand ugnsvantar for att skydda dina
hander fran potentiella brannskador.

. Vid tillagning av mat som innehaller
mycket vatten kan dnga stromma ut nar
ugnsluckan éppnas (Fig. 1.8). Se till att du
inte star for nara nar du 6ppnar ugnen och
vanta tills eventuell anga har strommat ut.

. Luckansinsida ar gjord av hardat
sakerhetsglas. Var forsiktig sa du INTE
repar ytan nar du rengor glaspanelen.

. Oavsiktliga skador kan gora att glasskivan
gar sonder.

. Ugnens ventilationskanaler far inte blockeras.

. ANVAND INTE starka, slipande
rengoringsmedel eller vassa metallskrapor
for att gora ren ugnsluckans glas, eftersom
de kan repa ytan, vilket kan leda till att
glaset gar sonder.

. Seftill att hyllorna har skjutits in langst
bak i ugnen. STANG INTE luckan mot
ugnshyllorna.




. ANVAND INTE aluminiumfolie for att
tacka over galler, paneler eller ugnstak.

« Lamna INTE ugnsluckan 6ppen langre an
nddvandigt nar ugnen ar pa, for da kan
vreden bli valdigt varma.

. ANVAND INTE timerfunktionen om den
andra ugnen redan ar varm.

. ANVAND INTE timerfunktionen for mat
som redan ar varm.

. ANVAND INTE timerfunktionen om ugnen
redan ar varm.

. Anvand torra grytvantar vid behov - att
anvanda fuktiga grytvantar kan leda till
angbrannskador nar du ror vi en varm yta.

Ug nsga ller weroende pd modell)

For att fora in det utdragbara gallret, haka

fast gallrets framkant pa skenorna (Fig. 1.9).
Gallrets bakre del ska vila pa skenorna, framfor
stoppen baktill (Fig. 1.9).

Nar du satter tillbaka gallret placerar du

det jams med ett spar i ugnssidan och
skjuter sedan in det tills bakdanden nar
upphojningarna. Lyft upp framanden sa att
platen kan skjutas in under upphojningarna.
Sank sedan ner framanden sa att platen ar
jamn och skjut in den sa langt det gar.

Underhall av hillen

. Lat aldrig nagon klattra eller sta pa hallen.
. ANVAND INTE ytan som skarbrada.

. Forvara INTE koksredskap, mat eller
brannbara foremal pa hallen nar den inte
anvands (t.ex. handdukar, stekpannor med
olja).

. Placera INTE plast- eller aluminiumfolie,
eller plastbehallare pa hallen.

. Stang alltid av varmen med
kontrollknappen innan du avlagsnar en
kastrull.

Svenska

. Varm inte upp tomma kastruller. Detta kan
skada bade hallen och kastrullen.

Grill / Utdragbar Grill

A VARNING: Oovervakad matlagning
under grillen kan vara farlig och kan
leda till brand.

. Var noga med att grillplaten ar pa plats,
och helt inskjuten, nar grillen anvands,
eftersom reglagen kan bli mycket varma.

. LAMNA INTE grillen pd under mer 4n
en kort stund utan grillplaten eftersom
rattarna annars blir mycket varma.

. STANG INTE grilluckan nér grillen ar pa.

. Atkomliga delar kan bli varma nar ugnen
anvands. Hall barn borta fran spisen.

Kylflakt

Den har apparaten kan ha en kylflakt. Nar
grillen eller ugnen anvands gar flakten igdng
for att kyla ner 6verstycket och vreden.

Spisens Skotsel

. Eftersom danga kan kondensera och bilda
vattendroppar pa ugnens svala ytterlist,
kanske du ibland maste torka bort fukt
med en mjuk trasa nar spisen anvands. Det
undviker aven att ugnens utsida smutsas
ned och missfargas av matlagningsangor
(Fig. 1.10).

Rengoring

. lIsolera stromkallan innan du paborjar
storre rengodringsarbeten. Lat sedan spisen
svalna.

. Av sakerhetsskal och hygieniska skal bor
spisen alltid hallas ren, eftersom ansamling
av fett och andra matrester kan leda till
eldsvada.

- Rengor endast de delar som listas i denna
bruksanvisning.
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« Rengor spisen forsiktigt. Om du anvander
en fuktig tvattsvamp eller trasa for att
torka bort spill fran en varm yta bér du
vara forsiktig sa at du inte branner dig pa
anga. Vissa rengoringsmedel kan avge
halsofarliga angor om de anvands pa
varma ytor.

ANVAND aldrig I6sningsmedel, tvattsoda,
fratande rengdringsmedel, biologiska
tvattpulver, klorbaserade blekmedel, harda
slipmedel eller salt.

BLANDA INTE olika typer av
rengoringsmedel — de kan reagera med
varandra och orsaka skada.

Alla delar av spisen kan rengoras med
varmt sapvatten.

Men se till att det inte lacker in vatten i
spisen.

Innan du tar av delar av grillen for
rengoring, kontrollera att de ar kalla eller
anvand ugnsvantar.

ANVAND INTE slipmedel pa grillen eller
grillens delar.

. Stoppa INTE sidofastena i diskmaskin.
Diska INTE brannarhuvudena i diskmaskin

ANVAND aldrig fratande eller slipande
rengoringsmedel eftersom dessa skadar
ytan.

ANVAND INTE stalull,
ugnsrengdringssvampar eller ndgot annat
material som kan repa ytan.

Forvara aldrig antandliga material i [adan.
Detta inkluderar foremal av papper, plast
och tyg som exempelvis kokbocker,
plastburkar och kokshanddukar samt
antandliga vatskor.

Forvara inga foremal som kan explodera,
som exempelvis sprayburkar, pa eller ndra
spisen.

. Anvand INTE stalull,
ugnsrengoringssvampar eller nagot annat
material som kan repa ytan.

- TaINTE isar eller rengor runt en brannare
om en annan brannare ar tand. Det kan
leda till elektriska stotar.
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2. Oversikt 6ver Spisen

Fig. 2.1
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Induktionsspisen (Fig. 2.1) har féljande funktioner: 4

J

Fig. 2.2
A. 5induktionszoner for matlagning

Kontrollpanel
Utdragbar grill
En viktig Multifunktionsugnen
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Anvand endast kokkarl som ar avsedda for induktionshallar. N J
Vi rekommenderar karl av rostfritt stal, emaljerat stal eller 4 . )
gjutjarnskarl med emaljerad botten. Observera att det bara Fig. 2.3
ar vissa karl av rostfritt stal som ar lampliga att anvandas pa
induktionshallar. Kontrollera kadrlen noga fore inkop.

Kokkarl av koppar, aluminium och keramik ar inte lampliga
att anvandas pa en induktionshall. Vilken instéllning du valjer
beror pa vilken typ av kastrull du anvdander och hur mycket
mat du tillagar. Ju mer mat du lagar, desto hogre installning
kravs.

Ju mer mat du lagar, desto hogre installning kravs (Fig. 2.2). - /
Detta garanterar storsta mojliga varmedverforing fran hall

till kastrull, vilket gér matlagningen snabb och energisnal.

Anvand aldrig wokar med rund botten, inte ens med ett

stativ.

De allra basta kastrullerna har bottnar som ar nagot rundade
nar de ar kalla (Fig. 2.3). Om du haller en linjal Iangs botten
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- 7\ pakastrullen ser du att det finns ett litet mellanrum i mitten.
Fig. 2.4 Nar kastrullen varms upp utvidgas metallen och flatas ut mot
Max: 1.85 kW  Max: 1.85 kW Max: 1.85 kW matlagningsytan.
Boost: 2.5 kW Boost: 3.2 kW Boost: 2.5 kW A\ Var forsiktig nar du placerar varma lock ovanpa

‘ spisen. Lock som har anvints vid kokning eller
angkokning av mat kan "fastna” pa det keramiska

1 \ glaset. Skulle detta ske, forsok att inte lyfta av locket
fran varmeplattan: da kan spisen skadas. Skjut i
stéllet locket 6ver spiskanten och avldgsna det.

‘ For att undvika att eventuella matresten branns vid pa hallen
’ bor du se till att botten pa kastrullen ar ren och torr. Det

férhindrar dven repor och avlagringar.

) | ) A\ Varalitid forsiktig nar du rér vid ytan &ven niir
hallen dr avstangd - den kan vara hetare an du tror.

Induktionshallen har fem matlagningszoner med

Max: 1.85 kW Max: 1.15 kW induktionselement med olika effekt och diameter (Fig. 2.4).
Boost: 2.5 kW Boost: 2.0 kW Varje zon har en kastrullavkdnnare, indikator for aterstdende
varme och ett teckenfonster.
/Fig 2.5 "\ Ihallens teckenfonster (Fig. 2.5) visas information om

féljande funktioner pa induktionshallen:

(. _ . Y Kastrullavknnare
0 H B¢

‘-
.

H Indikator for aterstaende varme

. Barnsparr

- o LI/L2/L3 Instélining for lagtemperaturstekning/sjudning
‘-,[E [::-' « P Instdlning effektférstarkning
Kastrullavkannare, “
- J

A VIKTIGT: Stang av hidllelementet med reglaget efter

Minsta rekommenderade anvandning. Forlita dig INTE pa kastrullavkdnnaren.

Matlagningszon storleken mm

Ingen vdarme genereras om ett matlagningsomrade aktiveras
nar det inte finns ett karl pa matlagningsomradet eller om
Vinster bakre 180 karlet ar for litet for matlagningsomradet. Symbolen [¥']
visas i teckenfonstret, symbolen kallas for "kastrull saknas”.
Symbolen [¥] slocknar och tillagningen startar nar du

Hoger bakre 180 placerar ett karl med ratt storlek pa matlagningsomradet.
Matlagningszonen stangs av automatiskt om ett kokkarl inte
avkanns inom 10 minuter.

Vénster framre 180

Mitten 210

Hoger framre 140
Tabell 2.1

Tabell 2.1 visar den minsta rekommenderade storleken pa
kokkarl for varje matlagningszon.

OBS: Effekten forsamras om du anvander kokkarl med en
mindre bottendiameter dn den som rekommenderas.

Indikator for Aterstaende Varme, +

En matlagningszon fortsatter att vara het tills varmen
forsvinner efter anvandning. Indikatorn for aterstdende varme
[H], visas i teckenfonstret ndr en matlagningszon stangs av.
Den anger att matlagningszonens temperatur ar hégre an
60°C och fortfarande kan orsaka brannskador. Indikatorn [H]
slocknar nar temperaturen sjunker under 60 °C.
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Barnsparr, =0

Hallen kan spdrras sa att barn inte kan anvanda den av
misstag.

VIKTIGT: Funktionen kan bara aktiveras nar alla
matlagningszoner dr avstingda.

For att 1asa hallen ska du samtidigt vrida bada de vénstra
reglagen moturs (Fig. 2.6) och halla kvar tills symbolen visas i
mitten av héllens kontrollskarm =0 (Fig. 2.7).

Obs! [A] blinkar nar hallen lases — detta ar normalt.

Ugnen paverkas INTE av att hallen lases, den kan fortfarande
anvandas.

For att lasa upp héllen ska du samtidigt vrida bada de vanstra
reglagen moturs och halla kvar tills symbolen =0 i mitten av
hallens kontrollskarm forsvinner.

Instéllning for
Lagtemperaturstekning/Sjudning,
Li/Le/L3

Varje kokzon &r utrustad med tva installningar for l1ag
temperatur:

o L1haller en temperatur pa ungefar 44 °C - perfekt for att
sakta smalta smor eller choklad.

« LZhaller en temperatur pa ungefar 70 °C - perfekt for att
halla maten varm, nér den har kokats.

o L3haller en temperatur pa ungefar 90 °C — perfekt for
sjudning (Iat en kastrull eller panna koka upp och vilj
sedan L3 for att lata soppor, saser, grytor, etc. sjuda pa en
lagom niva).

Denna funktion kan anvandas i hgst tva timmar, varefter
plattan stangs av automatiskt. Vid behov kan funktionen for
ldg temperatur omedelbart omstartas genom att ateraktivera
Ll L2eller L3.

Max. tider for alla andra effektnivaer visas i Tabell 2.2.

Extra Effektinstallning, P

Alla matlagningszoner har en installning for Extra Effekt som
aktiveras genom att reglaget vrids medurs tills [F] visas pa
hallens skarm.

Den Extra Effektinstéliningen gor att Extra Effekt finns
tillganglig for de olika matlagningszonerna. Det &r praktiskt
nar du snabbt vill koka upp en stor kastrull med vatten.

Den Extra Effektfunktionen aktiveras i maximalt 10 minuter i
en zon, darefter minskas effekten automatiskt till installning 9.

Effektokningsfunktionen kan avaktiveras genom att vrida
regleringsknoppen till en lagre installning.

Svenska

Fig. 2.6

Effektniva

Max. driftstid

Ll L2och L3

2 timmar

1

6 timmar

6 timmar

5timmar

5timmar

4 timmar

1.5 timmar

1.5 timmar

O NS L N WwWIN

1.5 timmar

9

1.5 timmar

Effektokning

10 minuter

Tabell 2.2
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Svenska
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Effektdelningszoner (rig.2.9)

Effektdelning innebar att man tar effekt fran narliggande
zoner. Till exempel om zonerna C, D och E (Fig. 2.9) ar
installda pa effektniva 5, eller installda pa Power Boost (F)
kommer effektnivani D eller E att justera i den ordning de
sattes pa.

Undvik att vdarma ett tomt kokkarl. Det kan skada
bade varmhallningszonen och kokkarlet.

Scenario 1: Stall in zon C till effektniva 5, satt pa zon D till
effektniva 3 och sedan zon E till effektniva 5. Efter ett par
sekunder kommer effektnivan i zon D Att sjunka till 7. Zon C
kommer att fortsatta vara pa P eller 9

Scenario 2: Stall in zon C till effektniva 3, satt pa zon E till
effektniva 3 och sedan zon D till effektniva 5. Efter ett par
sekunder kommer effektnivan i zon E Att sjunka till 5. Zon C
kommer att fortsatta vara pa P eller 9

Scenario 3: Stéll in zon D och E till effektniva 9 och sedan zon
C till effektniva 3. Efter ett par sekunder kommer effektnivan i
zon E att sjunka till &.

Samma princip galler ndr man anvander zon A och B. Nar
man anvander zon A P3 Power Boost (F) och sedan byter zon
B till Power Boost (P), kommer effekten till zon A Att minska
nagot.

Bridging-zone funktion

Zonerna A och B kan 6verbryggas for att skapa ett omrade
perfekt for anvandning med en induktionsplat (levereras).

Obs: Grillen ska besta av en induktionsvanlig, platt botten,
tillrackligt stor for att tacka zonerna A och B pa varmeplattan
for varmeplattan (Fig. 2.9).

ANVAND INTE zonerna C, D eller E for att varma platen
(Fig. 2.10).

For att aktivera 6verbryggningszonfunktionen, vrid bada
handkontroller till vanster helt medurs samtidigt (Fig. 2.11)
och hall tills symbolerna [7] visas i mitten av displayen for
hallens vred (Fig. 2.12). Temperaturen kan sedan justeras
med reglagevredet till vénster (Fig. 2.13).

Vrid bada installningsvred moturs for att avbryta funktionen
och aterga till normal anvéndning.

A VRID INTE de tva instéllningsvreden individuellt
for att varma platen. Detta kan orsaka alltfor hoga
temperaturer och skada platens beldggning.

12



Svenska

Overhettningsfunktion 4

Funktionen avkdnner nar temperaturen i kdrlet stiger snabbt
och férsoker halla karlet pa en saker temperaturniva. Den bér
inte pdverka vanlig matlagning.

Kokkarl med bottnar som blir skeva (Fig. 2.2) nar de hettas
upp kan stora 6verhettningsfunktionen. Det kan resultera i
skada pa kokkarlen eller induktionsglashallen.

Kom ihag att hillen inte far lamnas utan Gversyn. Var

~
Fig.2.14

uppmarksam sa att inte karl kokar torrt. Foljden kan
bli skada pa kokkarlen eller induktionsglashéllen.

Las igenom och folj tillverkarens instruktioner noga innan du
anvander kokkarl pa din induktionshall.

Anvanda utdragningsgrill™ ig.2.14)

VARNING: Nar grillgaliret har tagits bort

fran grillplaten, vanligen se till att grillplaten

och hallaren sitts tillbaka helt och hallet i
grillkammaren. Luckan till grillkammaren MASTE
forbli 6ppen.

Atkomliga delar kan bli varma nér ugnen anvénds.
Hall barn borta fran spisen.

A\ sténginte grilluckan nér grillen &r pa.
1

For basta resultat, for tillbaka ugnsformenin i
ugnsutrymmet. Du kan ta ut grillformen under tiden du
vantar pa att grillen ska bli tillrackligt varm.

2.  LAMNA INTE grillen p3 under mer &n en kort stund
utan grillplaten eftersom rattarna annars blir mycket
varma.

3. Dra utstéllningen igen nér grillen har varmts upp.
Placera gallret med maten i stéllningen och skjut in den
i grillen igen. Kontrollera att den skjutits in helt.

Grillgallret kan vandas sa att du far tva olika grillagen. Lat
inte grillen sta pa under en langre tid utan att grillpannan
ar placerad under den. Fyra grillhdjdspositioner avseende
Anvanda utdragningsgrill™.
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Svenska

Funktion

Anvandning

Avfrostning

Tina sma livsmedelsportioner i ugnen utan
varme

Flaktugn

En komplett tillredningsfunktion med jamn
varme i hela ugnen. Mycket bra for bakning

Varmluftsgrill Grillning av kétt och fisk med luckan stangd

Flaktassisterad

En komplett tillredningsfunktion. Bra for
ugnsstekning och bakning

En kompilett tillredningsfunktion for

Konventionell ugn ugnsstekning och bakning i ugnens undre

halva

Gratineringselement | For gratinering av matrétter med ost éverst

Undervarme

For att gora quiche, pizza och pajskal

knapriga
Tabell 2.3
4 o I
mas OB @
0
- J
- )
Fig. 2.16
Temperaturknapp Funktionsvaljare

- J
4 )
Fig.2.17

- J

Ugnarna

Vid hdnvisningar till viinster och héger ugn antas att spisen ses
frdn framsidan.

Den viénstra ugnen dr en multifunktionsugn. Den stora ugnen till
héger dr en fldktugn.

Multifunktionsugn

Multifunktionsugnar har en ugnsflakt och ett
ugnsflaktelement och dessutom tva extra ytterligare
varmeelement. Det ena elementet ar placerat upptill i ugnen
och det andra ar placerat under ugnsbottnen. Var forsiktig sa
att du inte vidror takelementet och elementdeflektorn nar du
satter in eller tar bort féremal fran ugnen.

Multifunktionsugnen har tre huvudberedningsfunktioner —
flakt, flaktassisterad och konventionell beredning. Dessa
funktioner bor ticka in de flesta av dina matlagningsbehov.

Gratineringselementet och undervarmen kan anvandas i
slutet av tillredningsprocessen for att finavstdmma resultaten
i enlighet med dina specifika behov.

Anvand varmluftsgrillning for all grillning och for
avfrostning for att tina sma volymer pa ett sakert satt.

Tabell 2.3 sammanfattar multifunktionslagena.

Den vanstra multifunktionsugnen kan anvandas pa manga
olika satt. Vi rekommenderar att du haller noga uppsyn éver
tillagningen tills du har lart dig hur de olika funktionerna
fungerar. Kom ihdg - inte alla funktioner kan anvandas for alla
typer av mat.

Flaktugnarna

| flaktugnarna cirkulerar varm luft kontinuerligt, vilket innebar
snabbare och jamnare tillagning. De rekommenderade
tillagningstemperaturerna for varmluftsugnar ar normalt
lagre an for vanliga ugnar.

Anvanda Ugnarna

Varmluftsugnen
Vrid temperaturknappen till 6nskad temperatur (Fig. 2.15).

Ugnens indikatorlampa ar tand tills ugnen har natt ratt
temperatur. Den vaxlar sedan av och pa under tillagningen.

Multifunktionsugnen

Multifunktionsugnen har tva reglage: en funktionsvéljare och
en temperaturknapp (Fig. 2.16).

Vrid funktionsvaljaren till en matlagningsfunktion. Vrid
temperaturknappen till nskad temperatur (Fig. 2.17).

Ugnens indikatorlampa ar tand tills ugnen har natt ratt
temperatur. Den kommer sedan att sattas pa och av under
tillagningen da ugnen haller den valda temperaturen.
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Multifunktionsugnens Funktioner

Varmluftsugn
Vid denna instéllning &r flakten och varmeelementet
@ runt den paslagna. Varmen i ugnen ar jamnt fordelad,

vilket innebar att du snabbt kan tillaga stora
mangder mat.

Matlagning i varmluftsugn passar speciellt bra for bakning
pa flera galler pa en gang och &r en bra allroundfunktion. Det
kan hdnda att du behover minska varmen med ungefar 10°C
for recept som tidigare har tillagats i en vanlig ugn.

Om du vill vdarma upp ugnen fore tillagning vantar du tills
lampan har slocknat innan du satter in maten.

Varmluftsgrill

Vid denna installning ar flakten pa samtidigt som
takelementet. Det gor att varmen ar jamnare och
mildare an i en vanlig grill. For basta resultat ska du
placera maten som ska grillas pa ett galler 6ver en stekform
som ar mindre an en vanlig grillpanna. Det gor att luften
cirkulerar battre. Tjocka kott- eller fiskbitar passar perfekt att
grilla pa detta satt eftersom den cirkulerande luften mildrar
varmen fran grillen.

\AAAAAS

Ugnsluckan bor vara stangd under grillning for att spara
energi.

Du kommer ocksa att upptéacka att du inte behover halla
uppsikt over och véanda pa maten lika mycket som vid
normal grillning. Varm upp ugnen fére tillagning vid denna
installning.

For basta resultat rekommenderar vi att du inte placerar
grillpannan pa den 6versta hyllan.

Kombinationsugn

<

Vid denna installning ar flakten pa och cirkulerar
luften som varms upp av elementen i taket och
botten pa ugnen. Kombinationen av varmluft och
konventionell tillagning (6ver- och undervarme) gor att
denna funktion passar perfekt for att tillaga stora matvaror
som behover lang tillagningstid, till exempel stora kottstekar.

7

Du kan ocksa baka pa tva galler pa samma gang, men

du maste byta plats pa dem under bakningen eftersom
overdelen av ugnen ar varmare an underdelen nar funktionen
anvands.

Det har ar en snabb, intensiv tillagningsmetod. Hall uppsikt
over tillagningen tills du har vant dig vid att anvanda denna
funktion.

Svenska

Konventionell Ugn (6ver- och undervirme)

Vid denna installning kombineras vdarme fran tak- och
bottenelementet. Det passar speciellt bra fér
ugnsstekning och for att baka pajer, kakor och kex.

Mat som tillagas pa det dversta gallret blir brun och

knaprig snabbare an pa det nedre gallret eftersom den

ovre delen av ugnen ar varmare an den nedre delen (i likhet
med funktionen “Kombinationsugn”). For att uppna jamn
tillagning maste du byta plats pa matvaror av samma typ
under tillagning. Detta innebar att du kan tillaga mat som
kraver olika temperaturer samtidigt, och utnyttja bade det
svalare omradet i ugnens nederdel och det varmare omradet
i dverdelen.

Det frilagda Oversta elementet kan tillreda vissa livsmedel
alltfor snabbt varfoér vi rekommenderar att maten i

stallet tillreds i ugnens undre halva. Dessutom kan
ugnstemperaturen behdva sankas.

For att uppna jamn tillagning maste du byta plats pa
matvaror av samma typ under tillagning.

Gratineringselement

Vid denna instdllning anvénds endast ugnens
takelement. Det passar bra for att gratinera eller
fardiglaga pastardtter, gronsaker i sds och lasagne
eftersom maten redan ar varm nar takelementet slas pa.

Undervarme

Vid denna instédllning anvands endast
bottenelementet. Den kan anvdndas for att gora
pizzabottnar eller pajskal knapriga eller for att laga
fardigt smordegsskal pa en av de nedre hyllorna. Det &r ocksa
en mild vdarme som passar bra for langsam tillagning av grytor
i mitten av ugnen eller fér att varma upp tallrikar.

Funktionerna for gratinering och undervarme ar praktiska
funktioner som gor att du kan avsluta ratter pa ett perfekt
satt.

Upptining
_*_ Vid denna instéllning cirkulerar flakten endast kall
6406 | luft. Kontrollera att temperaturreglaget star pa 0° och

att ingen varme tillfors. Det gor att sma saker som
efterratter, kakor med gradde och kott-, fisk- och kycklingbitar
kan tinas upp.

Upptining pa detta satt gar snabbare och skyddar maten
fran flugor. Kott-, fisk- och kycklingbitar bor placeras pa en
stallning 6ver en plat som kan fanga upp droppar. Rengor
stallningen och platen efter upptining.

Hall ugnsluckan stangd under upptining.

Stora matvaror som till exempel hela kycklingar och
kottstekar bor inte tinas pa detta satt. Vi rekommenderar att
dessa matvaror tinas i kylskap.

Upptining bor inte ske i en varm ugn eller nar en
angransande ugn anvands eller fortfarande ar varm.

Se till att mejeriprodukter, kott och kyckling ar helt upptinade
fore tillagning.
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Svenska

-
Fig.2.18

Gallerskydd

Fig. 2.22

-
Fig. 2.27

Tillbehor

Ugnsgaller - Vanster Ugn (Huvudugn)

Den inbyggda ugnen pa vénster sida ar forsedd med tva
platta galler (Fig. 2.18).

Ta bort och atermontera hyllor

For att ta bort racket - stall dessa i linje med sparrarna i
rackets stod (Fig. 2.19). Racket har en liten hake pa endera
sidan (Fig. 2.20). Lyft racket uppat (Fig. 2.21) sa att den
kommer att kunna passera 6ver racksparren och dra sedan
den framat.

Atermontera i omvind ordning och se till att trycka det helt
tillbaks.

Ugnsgaller - Hoger Ugn (Hog)

Den hoga ugnen har fyra galler for matlagning (Fig. 2.22) och
ett galler for att varma upp tallrikar (Fig. 2.23).

I den hdga ugnen kan du anvanda alla fyra galler samtidigt,
men se till att det finns tillrackligt med utrymme mellan dem
sd att den varma luften kan cirkulera.

Handyrack (Huvudugn)

Handyrack (Fig. 2.24) passar enbart luckan pa den vénstra
huvudugnen. Det &r latt att 6vervaka tillagningen eftersom
maten kan nas nar ugnsluckan éppnas.

Maxbelastningen pa Handyrack &r 5,5 kg. Den bor endast
anvandas med medféljande form som &r tillverkad speciellt
for Handyrack. Andra karl kan vara ostadiga.

Den kan placeras pa tva olika hojder. Ett av ugnsgallren maste
tas bort och det andra placeras i lampligt lage.

Nar Handyrack anvénds i det hogsta laget kan andra ratter
tillagas pa det undre gallret eller ugnens botten.

Nar Handyrack anvands i det nedre laget kan andra ratter
tillagas pa det 6vre gallret eller ugnens botten.

Montera Handyrack genom att fasta den ena sidan i fastet pa
luckan (Fig. 2.25).

Snapp sedan fast den andra sidan i det andra fastet
(Fig. 2.26).

Ugnslampa
Tand lampan genom att trycka pa knappen (Fig. 2.27).

Om ugnslampan gér sénder maste du stanga av strommen
innan du byter ut lampan. Mer information om hur du byter
lampan finns i avsnittet “Felsdkning”.
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TeleSkOpiSk vdnster ugn valfritt tillbehér

For att passa in hyllan, haka i framsidan pa hyllan i skenorna
som visas (Fig. 2.28). Den bakre delen av hyllan maste ligga
pa skenorna, framfor bakstoppet (Fig. 2.28).

Den glidbara hyllan och skenorna kan enkelt tas bort och
aterpositioneras.

For att avlagsna den glidbara hyllan

Lyft bakre delen av hyllan sa att den gar fri fran det bakre
stoppet. Haka sedan bort den fran de framre fastena.

For att avlagsna de glidbara skenorna

Vrid for att lossa skenornas bas fran hyllstoden. Haka sedan av
skenen fran den 6vre stegpinnen pa hyllstoder och avldagsna
(Fig. 2.29).

For att satta tillbaka de glidbara skenorna

Haka pa den bakre delen pa skenan éver den 6versta
stegpinnen pa ett par hyllstod. Haka sedan fast framre delen
pa skenan pa samma stegpinne. Tryck for att fasta den under
den nedersta stegpinnen (Fig. 2.30).

Sakerstdll att hyllskenorna har satts i samma ldge pa vardera
sidan (Fig. 2.31).

Hyllskenornas framsida kan identifieras med hjalp av fliken
(Fig. 2.28).

A Stoppa INTE glidbara hyllskenorna i diskmaskin.

Svenska

Bygel
framtill

N
Fig. 2.28
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Svenska

3.

Anvanda utdragningsgrill™

N\ 4 . \
Fig. 3.2
" Narmast elementet l '3/
Medelhog
Medelldg
Langst bort fran elementet
Fyra grillh6jdspositioner
) \avseende Fig.3.5 )
N\ 4 \
Fig.3.4
w o, @
\ . 4
2 . D 2‘
3/ \3
| Fér att sla pa halvelementet Hoger ) | Forattsla pa bada elementen )
4 A o . )
Fyra grillh6jdspositioner Fig.3.5
Narmast elementet Medelhdg Langst bort frén elementet Medellag
180°
1. Né&rmast till elementet — Rostat brod, strimlad bacon
2. Medelhog - ost pa rostat brod, varma smaorgasar, zucchiniskivor, backbacon.
3. Medellag - fiskfiléer, gronsaksspett,
4. Langst fran elementet - hel fisk, tjocka flaskkotletter, kycklingbrést, kyckling- eller notkottsspett
OBS: En kort matlagningsprocess maste hela tiden 6vervakas.
J
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4. Matlagningstips

Svenska

Laga mat med en
Multifunktionsugn

Tank pa detta: alla Iagen kan inte anvdndas for alla typer av
mat. De tillagningstider som anges ar endast riktlinjer.

Anvanda din Induktionsspis

Tank pa foljande om du inte har anvant en induktionsspis
tidigare:

« Kontrollera att de kastruller/stekpannor du har eller
koper lampar sig for anvandning pa induktionshallen.
Rostfritt stal, emaljerat stal och gjutjarn lampar sig
mycket bra. Dubbelkolla kastruller/stekpannor innan du
koper dem - de maste ha undersidor som kan dra till sig
en magnet.

« Tadig tid att ldra dig induktionsmatlagning. Det ar
en tillredningsmetod som &r saval snabb och kraftfull
som skonsam. Nar du sjuder kan du se att vatskor
ibland tycks sluta bubbla och sedan borja igen nastan
omedelbart. Detta ar helt normalt.

Du kan ocksa hora ett svagt vibrationsljud fran
kokkarlen nar du anvander induktionshallen. Ocksa
detta &r helt normalt och beror pa vilken typ av kokkarl
du anvander.

Induktionsvarmeelementen slar pa och av under
tillagningen. En aktiv matlagningszon kan tyckas sla
pa och av, men en konstant varme tillfors hela tiden
kokkarlets botten — detta &r helt normalt.

Allmanna Tips for Matlagning i
Ugnen
Ugnsgallren ska alltid skjutas in i ugnen helt.

Bakplatar, stekformar osv. bor placeras i mitten pa
ugnsgallren. Andra behallare ska placeras i mitten. Se till att
inga platar och formar vidrér ugnens sidor eftersom det kan
leda till att maten branns vid.

For jamn tillagning ar den storsta rekommenderade storleken
pa en stekform 340 mm X 340 mm f&r den vénstra ugnen
(huvudugnen) och 232 mm x 321 mm fér den hégra ugnen
(hog).

Nar ugnen ar pa bor du inte ha ugnsluckan 6ppen ldngre
an nodviandigt, annars kan knapparna bli mycket varma.

Se till att all mat pa samma plat befinner sig pa nagra
centimeters avstand fran varandra.

For att minska fettstank nar du lagger gronsaker i varmt
fett runt en stek bor du torka dem noga eller pensla
dem med ett tunt lager matlagningsolja.

Nar det finns risk for att matratter kokar 6ver under
tillagning bor du placera dem pa en bakplat.

"Cook & Clean” ugnspanelerna (se “Rengéra Spisen”)
fungerar battre om du undviker fettflackar. Tack over
kott vid tillagning.

Tillrdckligt med vdarme stiger upp fran ugnen under
tillagningen for att du ska kunna varma tallrikar i grillen.

Om du vill gradda ett smérdegsskal bor du varma upp
bakplaten i 15 minuter innan du placerar formen pa
mitten av platen.

19



Svenska

5. Viagledning for Matlagning i Ugnen

Kontrollinstallningarna och tillagningstiderna i motstaende tabell &r endast AVSEDDA SOM
RIKTLINJER. Beroende pa personlig smak kan temperaturen behdva andras for att uppna onskat
resultat.

Mat tillagas pa lagre temperatur i varmluftsugnar én i vanliga ugnar. Om du foljer recept bor
du minska den angivna temperaturen med 10°C och tillagningstiden med 5-10 minuter.
Temperaturen i varmluftsugnar varierar inte beroende pa placering i ugnen, sa du kan anvanda
vilket ugnsgaller som helst.

Ovre (0)

Mitten (M)

Nederst (N)
-

Gallrets Lage

. Ugnen_ Gallrets Konventionella o ) )
Mat Flaktfunktion | zge Funktion Ungeféarlig Tillagningstid
Ugnsstekt Kott
Oxkott utan ben 150 M 160 30-35 minuter per 500g +30-35 minuter. Fylld och rullad - Lagg till ca. 10
. . min. per 500 g till tillagnings-
190 M 200 20-25 minuter per 500g +20-25 minuter. tiderna ovan eler filaga pa
Lamm 150 M 160 30-35 minuter per 500g +30-35 minuter. 200°C i 20 min. och sedan pa
- - 160°C under den aterstaende
190 M 200 20-25 minuter per 500g +20-25 minuter.  figen.
Flaskkott 150 M 160 30-35 minuter per 500g +30-35 minuter.
190 M 200 25-30 minuter per 500g +25-30 minuter.
Fagel
Kyckling 150 M 160 20-25 minuter per 500g +20-25 minuter. Fylid fagel - tilaga pa 200°C
190 M 200 15-20 minuter per 500g +15-20 minuter. eller 200°Cii 20 Ti”- th sedgn
Kalkon 150 M 20 minuter per 500g +20 minuter pa 160°C under dterstiende td.
160 nuter per 5209 nuter Férberedd (farsk eller fryst) fo
190 M 200 15 minuter per 500g +15 minuter. tillverkarens tillagningstider.
Anka 150 M 160 25-30 minuter per 500g. Tina frysta stekar och fagel noga
190 M 200 20 minuter per 500g. innan fillagning.
Grytor 130-140 M 140-150 2-4 timmar enligt recept.
Fisk 180 M/N 190 Filéer 15-20 minuter. : ,
Anvénda den vanliga ugnen:
180 M/N 190 Hel fisk 10 minuter per 500g +10 minuter. | smna minst ett hyllutrymme
180 M/N 190 Kotletter beroende pé tjocklek. m?IIan gallren om du anvander
Miuka kakor tva galler samtidigt.
1 : : Placera bakplaten med
Kakor med mycket frukt 130 M/N 140 45-50 minuter per 500 g blandning. framkanten langs ugnsgallrets
Fyllig fruktkaka (180mm) 140 MIN 150 24-3 tim. framre del.
Sockerkak 160 M 170 20-30 minuter. Om du anvander tva galler ska
Pajer du byta plats pa dem ungefdr
Fruktpaj 190 M 200 35-40 minuter. halvvéags under tillagningen.
Mordegsformar 190 M 200 10-20 minuter beroende pa storlek. Upp till tre galler kan anvandas
Smordeg 220 M 230 20-40 minuter beroende pa storlek. Isaanr?r:flraﬁrl\ ;ne;ar:;r;lllt;{:)slumgr:émen
Brod 210 M 220 20_3_0 minuter. mellan varje galler.
Marang 100 M/N 110 2-3tim.
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6. Rengora Spisen

Svenska

Isolera stromkallan innan du paborjar storre
rengdéringsarbeten. Lat sedan spisen svalna.

Anvind aldrig I6sningsmedel, tvattsoda, fraitande
rengoringsmedel, biologiska tvattpulver,
klorbaserade blekmedel, harda slipmedel eller salt.

Blanda inte olika typer av rengdringsmedel - de kan
reagera med varandra och orsaka skada.

Alla delar av spisen kan rengoras med varmt sapvatten - men
se till att det inte ldcker in vatten i spisen.

Kom ihdg att sld pa strommen och stélla in klockan innan du
anvander ugnen igen.

Dagligt Underhall

Se forst till att alla indikatorlampor ar slackta och att
matlagningsytan ar avsvalnad. Spruta en liten klick
rengéringsmedel for keramikhallar i mitten av varje omrade
som ska rengoras. Fukta en bit rent hushallspapper och
arbeta in medlet pa matlagningsytan. Torka till sist av ytan
med en bit rent och torrt hushallspapper.

Rengéra Spill

Vid spill eller om nagot kokar éver bor du stanga av

spisen och torka av ytan runt vdrmezonen med en bit rent
hushallspapper. Om du spiller ndgot (forutom nagot som
innehaller socker) i varmezonen bor du inte rengdra ytan
forran spisen ar helt avsvalnad och sedan f6lja anvisningarna
nedan ("Avlagsna Fastbrant Spill”).

Om du rakar smalta nagot pa ytan eller om du spiller mat
som innehaller mycket socker (sylt, ketchup, saft osv.) ska
du OMEDELBART avldgsna spillet med en rakbladsskrapa
medan spisen fortfarande dr varm.

A VIKTIGT: Anvédnd en ugnsvante sa att du inte
branner dig.

Skrapa av det mesta av spillet eller det smalta materialet
fran matlagningszonen och for 6ver det till ett svalt omrade
pa hallen. Stang sedan AV spisen och lat den svalna innan
du fortsatter rengdringen. Nar matlagningsytan har svalnat
och indikatorlamporna slackts rengor du spisen enligt
anvisningarna for daglig skotsel.

Avlagsna Fastbranda Spill

Se till att indikatorlamporna ar slackta och hallen ar
avsvalnad. Ta bort fastbranda matrester med en skrapa med
en vass kant. Hall skrapan i ungefar 30 graders vinkel mot
ytan och skrapa loss de fastbranda resterna (Fig. 6.1).

Nar du har avldgsnat sa mycket som majligt med skrapan
rengdr du spisen enligt anvisningarna for daglig skotsel ovan.
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Grill

Grillpannan och grillstéllning bor tvattas i varmt sdpvatten.
Alternativt kan grillpannan diskas i en diskmaskin.

Nar du har grillat kott eller annan mat som lamnar spar bor
du ldagga dem i blot i nagra minuter direkt efter anvandning.
Envisa flackar kan avlagsnas fran gallret med en nylonborste.

Innan du tar av delar av grillen for rengoring,
kontrollera att de dr kalla eller anvdand ugnsvantar.

Grillpannan kan latt tas bort for rengoring pa foljande satt. Ta
bort grillpannans stodram genom att dra grillpannan framat.

Lyft bort grillpannan fran stddramen. Stodramen halls fast pa
sidoskenorna av tva kldmmor pa varje sida (Fig. 6.2).

Stotta sidoskenan med en hand och lyft ramen upp och bort
fran sidoklammorna med den andra och upprepa sedan pa
den andra sidan (Fig. 6.3).

Av sakerhetsskal, tryck tillbaka grillfacket in i grillkammaren.

Om du vill ta bort sidoskenorna for att underlatta rengdring
av grillens insida, ska du haka loss dem fran sidorna och
torka grillens sidor rena med en mjuk trasa och ett milt
rengdringsmedel (Fig. 6.4).

A\ Anvind INTE nagra slipmedel.
A Stoppa INTE sidofastena i diskmaskin.

Haka fast sidoskenorna i grillens sidor nér du ar klar. Satt
tillbaka ramen genom att dra fram sidoskenorna, fatta tag i
en sidoskena och tryck ned ramen pa sidoskenan. Upprepa
sedan pa ndsta sidoskena. Satt tillbaka grillpannan.

Kontrollpanel och Luckor

Anvand inte slipande reng6ringsmedel (vare sig i pulver
eller flytande form) pa borstat rostfritt stal. For bdsta resultat
bor du anvdnda ett flytande rengéringsmedel eller vart
allrengdringsmedel.

Alla delar av spisen kan rengéras med varmt sapvatten-men
se till att det inte lacker in vatten i spisen. Polera med en torr
trasa efter rengoringen.

Indu ktionsplét (endast vissa modeller)

Anvand aldrig I6sningsmedel, tviattsoda, fratande
rengoringsmedel, biologiska tvattpulver,
klorbaserade blekmedel, harda slipmedel eller salt.

Blanda inte olika typer av rengdringsmedel - de kan
reagera med varandra och orsaka skada.

A Det dr inte lampligt for diskmaskinen.

Personlig Sdkerhet

A Anvidnd endast torra grytlappar eller ugnshandskar.
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Ugnar

"Cook & Clean”-paneler

Huvudugnen har “Cook & Clean”-paneler tackta med en
speciell emalj som &r delvis sjalvrengorande. Detta forhindrar
inte alla flackar pa panelerna, men minskar behovet av
manuell rengdring.

Panelerna fungerar battre 6ver 200 °C. Om du oftast lagar mat
under denna temperatur boér du da och da ta av panelerna
och torka dem med en luddfri trasa och varmt sapvatten.
Panelerna bor sedan torkas och séttas tillbaka och ugnen
sattas pa 200 °C i ungefdr en timme. Detta garanterar att
panelerna fungerar effektivt.

Ta bort paneler for att rengora insidan
av emalj

Om man vill reng6ra den emaljerade insidan av ugnen maste
forst ugnsgallren och déarefter de sjdlvrengdrande panelerna
avlagsnas. Satt tillbaka delarna i omvand ordningsfoljd

(Fig. 6.5).

Nar panelerna ar borttagna kan du rengoéra ugnens insida av
emalj.

Anvand INTE stalull, ugnsrengoringssvampar eller
nagot annat material som kan repa ytan.

Sétt tillbaka delarna i omvand ordningsféljd.

Den Hoga Ugnen

Dra ut gallren, haka loss stoden fran ugnens sidor och lyft
bort dem nar du ska rengéra ugnen (Fig. 6.6).
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Rengoringstabell

Rengdringsmedlen som anges finns att kopa i snabbkop eller
elbutiker (Tabell 6.1).

Vi rekommenderar regelbunden rengoring. Underlatta
rengdringen genom att torka upp spill omedelbart.

Vi rekommenderar regelbunden rengéring. Underlatta
rengdringen genom att torka upp spill omedelbart.

Hallen

Del av Spisen

Yta

Rekommenderad Reng6ringsmetod

Hallens 6verdel

Emalj eller rostfritt stal

Varmt tvalvatten och en mjuk trasa. Avlagsna svara flackar forsiktigt med en
nylonskurdyna.

Keramisk hall/induktionshall Hardat glas Hett sdpvatten, rengoringskram/skurmedel om det behovs.

Grillplatta (endast vissa modeller) Teflonyta Lat S\fa'lna.Tvatta med varmt tvalvatten. Anvand inte slipande
rengdringsmedel/skurmedel.

Uppvarmningszon (endast vissa Hardat glas Varmt sapvatten, rengoéringskram/skurmedel om det behovs.

modeller)

Spisens Utsida

Del av Spisen Yta Rekommenderad Rengdringsmetod

Lucka, karm och forvaringsladans
utsida

Emalj eller farg

Varmt tvalvatten och en mjuk trasa.

Rostfritt stal

Avldgsna svara flackar forsiktigt med ett flytande rengéringsmedel.

Sidor och sockel

Malad yta

Varmt tvalvatten och en mjuk trasa.

Stankskydd/bakre grill

Emalj eller rostfritt stal

Varmt tvalvatten och en mjuk trasa. Rengoringsmedel i kramform vid behov.

Kontrollpanelen

Farg, emalj eller rostfritt stal

Varmt sapvatten. Anvand inte slipande rengoringsmedel pa texterna.

Reglervreden/handtagen och listerna

Plast/krom eller koppar

Varmt tvalvatten och en mjuk trasa.

nedan)

Massing Massingspolish.
Ugnsluckans glas/glaspanel Hardat glas Varmt sdpvatten, rengéringskram/skurmedel om det behovs.
Ugnen och Grillen
Del av Spisen Yta Rekommenderad Rengodringsmetod
Ugnsrengoringsmedel som lampar sig for emalj.
m%’;egggﬂ‘gé’g:\ilntfgggfﬁgfg?:e Emalj FORSIKTIGHET: KORRODERANDE/FRATANDE UGNSRENGORINGSMEDEL: FOLJ

TILLVERKARENS ANVISNINGAR.

Lat inte medlet komma i kontakt med ugnselementen.

Cook & Clean-ugnspaneler (endast
vissa modeller)

Speciallack som delvis rengor sig
sjalv

Ytan rengdrs vid 200 °C och 6ver. Panelerna kan dven tas bort och tvattas
med varmt sapvatten och en nylonborste (se “Ugnarna”i“Rengéra Ugnen”).

Ugnsgaller, Handyrack, grillstallning,
Handygrill-galler

Krom

Ett ugnsrengoringsmedel som ar lampligt for krom. Tvalfylld svamp.
Diskmaskin.

Grillpanna/stekform (endast vissa
modeller)

Emalj

Varmt tvalvatten. Tvalfylld svamp. Diskmaskin.

Tabell 6.1
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7. Felsokning

Svenska

A Okvalificerade personer far INTE utfora andringar
och reparationer pa hillen. Forsok inte reparera
héllen sjalv eftersom det kan leda till personskador
och skador pa héllen. Lat en person med lamplig
kompetens utfora reparationer.

OBS: Induktionshallen kan diagnostisera ett antal problem
och visa informationen i teckenfonstret. Felkoder kan visas
om fel uppstar pa hallen.

Om apparaten rapporterar ett fel eller inte fungerar som
den ska, kan du kanske &tgarda felet genom att f6lja
instruktionerna nedan.

Felkod E2 visas

Den elektroniska enheten ar for het. Kontrollera spisens

installation och se till att det finns tillrdckligt med ventilation.

Felkoden kan dven i sdllsynta fall visas om du latit ett kokkarl
koka torrt. Kontakta montoren eller en kvalificerad reparator
om du dr osdker.

Teckenfonstret fungerar inte

For hog spanning eller spanningsforlust. Kontakta montéren
eller en kvalificerad reparatér om du ar osdker.

Felkod U400 visas

Hallen/spisen &r felaktigt installerad. Styrningen kopplas
fran efter ungefar en sekund och felkoden kommer att visas
permanent.

Kontakta montoren eller en kvalificerad reparator.

Felkod Er, foljt av ett nummer, visas

Ett internt tekniskt fel har uppstatt i enheten som inte kan
atgardas av anvandaren.

Kontakta montoéren eller en kvalificerad reparator.

Sakringen smilter eller jordfelsbrytaren aktiveras ofta

Kontakta montoren eller en kvalificerad reparator.

Hillen slas inte pa

Har en sakring gatt i husets elsystem eller har en
jordfelsbrytare utlosts?

Ar hillen ansluten till nitstrommen pa ratt satt?

Har barnsparren aktiverats? Mer information om funktionen
finns i avsnittet om barnsparren.

Induktionshéllen later mycket

Nar induktionshallen anvands kan “ljud” horas fran kokkarlet.

Det ar normalt och &r mest tydligt nar du anvander héga
effektinstallningar eller nar 5 kokkarl anvands samtidigt.
Typen av kokkarl kan dven bidra till “ljud”.

Kylfldkten

Induktionsknoppen integrerar en kylflakt. Denna kylflakt

ar aktiverad nér grillen eller ugnarna ar pa. Under vissa
tillstand forblir kylflakten aktiverad nér grillen eller ugnarna ar
avslagna. Detta &r normalt och flakten kommer att stdngas av
automatiskt.

En spricka har uppstatt pa hillytan

Koppla omedelbart fran spisen fran eluttaget och se till att
den repareras. Anvand inte spisen forran den har reparerats.

Hallen ar repad

Anvand alltid de rengdringsmetoder som beskrivs i den har
handboken och se till att kokkarlens bottnar ar jamna och
rena.

Marken som orsakas av mineralavlagringar fran vatten eller
mat kan avlagsnas med en rengdringskram. Sma repor kan
inte tas bort, men syns mindre efter ett tag nar hallen rengors.

Ugnsflakten later mycket

Ugnsfldktens ljud kan skifta ndr ugnen varms upp - det ar
normalt.

Grillen fungerar inte som den ska

Anvander du pannan och gallret som medféljer spisen?
Anvands pannan pa skenorna, inte grillens botten? Har
grillpannan skjutits in helt?

Knapparna blir varma nér jag anvidnder ugnen eller
grillen. Kan jag undvika det?

Ja, det orsakas av varme som stiger upp fran ugnen eller
grillen och varmer upp knapparna. Ldmna inte ugnsluckan
Oppen. Kontrollera att grillpannan skjuts in helt till det bakre
stoppet nar du anvander grillen.

Grilla alltid med grilluckan 6ppen.

Om det dr ett problem med installationen och den
ursprungliga montéren inte kan komma tillbaka och
ratta till problemet, vem betalar?

Det gor du. Installationsféretagen tar betalt for att ratta till fel
om nagon annan installerade produkten. Det ar darfor i ditt
eget intresse att kanna till foretagets detaljer sa att de kan
kontaktas vid behov.

Maten tillagas for sakta, for snabbt eller branner vid

Tillagningstiderna kan skifta fran din férra ugn. Kontrollera
att du anvander rekommenderade temperaturer och
gallerplaceringar, se vdagledningen for matlagning i ugn. Det
kan handa att du maste sanka eller hoja temperaturen for att
uppna dnskat resultat.
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Maten tillagas inte jamnt

Anvand inte formar med storre diameter dn de som anges i
avsnittet “Allmédnna tips for Matlagning i Ugnen”.

Om du tillagar en stor matbit boér du vanda pa den under
tillagning.

Om du anvander tva eller flera galler bor du se till att det finns
tillrackligt utrymme mellan dem for att varmen ska kunna
cirkulera fritt. Nar du satter in en bakplat i ugnen bor du
placera den mitt pa gallret.

Se till att lucktdtningen inte &r skadad och att lucksparren ar
installd sa att det inte finns ndgot utrymme mellan luckan
och lucktatningen.

Om du placerar en skal med vatten pa ugnsgallret ska
vattnets yta vara helt jamn. (Om vattnet t.ex. ar djupare
i skalens bakande bor ugnens bakande lyftas upp eller
framanden sankas.)

Ugnstemperaturen stiger ju dldre ugnen blir

Om det inte fungerar att sanka temperaturen genom att vrida
pa knappen, eller om det bara fungerar ett kort tag, kan du
behdva en ny termostat.

Ugnsbelysningen fungerar inte

Glodlampan har troligen gatt sonder. Du kan képa en ny
glodlampa (som inte tacks av garantin) i de flesta elbutiker.
Fraga efter en halogenlampa pa 40 W - 230V (G9) (Fig. 7.1) .

Innan du avldgsnar den befintliga lampan ska du bryta
strommen och kontrollera att ugnen och lampan har svalnat.

Avldgsna lampkdpan genom att vrida den motsols i ett kvarts
varv. Den kan sitta hart (Fig. 7.2).

Dra ut den befintliga lampan. Nar du handskas med den
nya lampan ska du undvika att rora glaset med fingrarna,
eftersom hudfettet kan forkorta lampans livslangd. Skjut in
den nya lampan sa att den klickar fast.

Satt tillbaka lampkapan genom att vrida den medsols i ett
kvarts varv.

Justera vinkeln pa en ugnslucka

Det nedre gangjarnet pa ugnarna kan justeras sa att luckans
vinkel andras (Fig. 7.3). Skruva loss fastskruvarna pa det
nedre gangjarnet och flytta gangjarnet till onskad plats med
hjalp av skaran och en platt skruvmejsel (Fig. 7.4).

Skruva fast gangjarnsskruvarna igen.
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Gangjarnsbultens mittlinje

For extra tydlighet visas inte ugnsluckan

Fig.7.4
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad nar du ar klar.

8. Installation

Baste Montor

Innan du pabdrjar installationen ber vi dig fylla i uppgifterna
nedan sa att kunden kan kontakta dig om ett problem
uppstar.

Montorens Namn

Montorens Adress

Montorens Telefonnummer

Enhetens Serienummer

Sakerhetskrav och foreskrifter

A Denna spis maste installeras i enlighet med
anvisningarna i denna handbok, i enlighet med
tillampliga nationella och lokala foreskrifter och i
enlighet med krav fran lokala elleverantorer.

A Denna apparat maste installeras i enlighet med
gallande foreskrifter och endast i ett val ventilerat
utrymme.

A Las igenom anvisningarna innan du installerar eller
anvander apparaten.

A Denna produkt dr endast avsedd for matlagning i
hushall. Annan anviandning kan upphéva garantier
eller ansvar.

Ventilation

Denna produkt dr inte ansluten till en evakueringsanordning
for forbranningsprodukter. Sarskild uppmarksamhet ska
dgnas at gallande krav for ventilation.

Alla rum maste ha ett ppningsbart fonster eller
motsvarande, och vissa rum maste dessutom ha en
permanent ventil.

Spisens placering

Spisen kan installeras i ett kok/matrum, men INTE i ett rum
som innehaller ett badkar eller en dusch.

Du behover foljande utrustning for att installera spisen
pa ratt satt:

Multimeter: For elektriska kontroller.

Dessutom behovs foljande verktyg:

1
2
3
4.
5
6
7

Mattband av stal.

Kryssmejsel.

Skruvmejsel med platt huvud.

Vattenpass.
Penna.

Skiftnyckel.

13 mm skruvnyckel eller hylsnyckel

Kontrollera delarna:

Grillpanna och stéllning

Tva grillpannor med stall

Handyrack

Galler och stod for hég ugn

WY

1 teleskopisk hylla (valfritt tillbehor)
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad nar du ar klar.

Placering av Spisen

Fig. 8.1 och Fig. 8.2 visar de minsta rekommenderade
avstanden mellan spisen och nérliggande ytor.

Spisen far inte placeras pa en sockel.

Fig. 8.1 och Fig. 8.2 Spisar placerade i nischer: Spisen kraver
fria utrymmen 6ver glasshéllennivan av 75 mm upp till en
hojd av 410 mm. Fria utrymmen kan minskas om sidovaggens
yta dr ej antandlig.

Ett avstand pa minst 650 mm kravs mellan héllens 6versida
och en horisontell brannbar yta.

* Eventuell spishuv installeras i enlighet med huvtillverkarens
anvisningar.

** Eventuellt stankskydd maste monteras enligt tillverkarens
instruktioner. Man maste lamna extra plats i hojdled for
ventilationslisten som sitter pa spishallen.

Méobler och vdggar vid sidan av och bakom apparaten bor
vara varme- och angbestdandiga och motstandskraftiga mot
stank. Vissa typer av koksinredningar av vinyl eller laminat ar
speciellt kdnsliga for vdrmeskador och missfargning. Vi tar
inte ansvar for skada som uppstar vid normal anvandning
av spisen pa material som delamineras eller missfargas vid
temperaturer under 65 °C dver rumstemperatur.

Vi rekommenderar ett utrymme pa 910 mm mellan spisen
och andra enheter for att underlatta flyttning av spisen.
Stang inte in spisen, den maste kunna flyttas for rengéring
och underhall.

For att ugnsluckorna ska kunna 6ppnas kravs ett fritt
utrymme pa 130 mm om spisen dr placerad i ndrheten av ett
horn i koket (Fig. 8.3). Det kravs ett nagot mindre avstand for
att kunna 6ppna luckorna, men det extra utrymmet skyddar
din hand nar du 6ppnar luckan.

Vid montering mellan koksskap

Rekommenderar vi att du antingen:

A. Monterar spisen sa att eventuella skapddrrar ar minst
30 mm bakom spisens dorrfronter. Observera att det
kan krdva ett inskarvningsstycke bakom spisen. Vi
rekommenderar ett mellanrum pa 910 mm mellan
enheter for att mojliggora att flytta spisen (Fig. 8.2).
Stang inte in spisen, den maste kunna flyttas for

rengdring och underhall.

Lamna ett mellanrum pa minst 9 mm pa vardera sida av
spisen (ett mellanrum pa 918 mm mellan enheterna).
Spisen ska ocksa placeras centralt (Fig. 8.2).

Vi rekommenderar ocksa att du inte slutmonterar nagra
angransande skap tills spisen ar installerad. Dekorativa lister
eller handtag pa skapdorrar och fronter kan stéra 6ppningen
av ugnsdorrarna.

4 N
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad nar du ar klar.

Flytta spisen

Forsok aldrig flytta spisen nér den &r ansluten till
stromforsorjningen.

A Var forsiktig, spisen ar tung.

Vi rekommenderar att tva personer flyttar spisen.
Golvbeldaggningen maste sitta fast ordentligt. Ta annars bort
den sa att den inte kommer i vagen nar spisen flyttas.

Ta bort polystyrenbasen. Luta spisen framat fran framsidan
och ta bort den framre halvan av polystyrenbasen

(Fig. 8.4). Gor likadant pa baksidan och ta bort den bakre
halvan av polystyrenbasen.

Sanka de tva bakre valsarna

For att justera hojden pa baksidan av spisen, montera forst
en 13 mm skiftnyckel eller hylsnyckel pa den sexkantiga
justermuttern (Fig. 8.5).

Vrid muttern, medurs for att hdja, moturs for att sanka. Vrid
10 hela varv (360°) medurs.

Se till att du sanker ner BADA BAKVALSARNA.

Montering av stabilitets Bracket

Vi rekommenderar att du anvander en stabilitetsfaste: forst
fasta fastet plats enheten pa baksidan av spisen (Fig. 8.6).
Justera sedan konsolen att engagera sig genom slitsen hos
anordningen (Fig. 8.7 och Fig. 8.8).

Alternativa ldge

for stabilitets
plats fdste
o J
4 )
Fig. 8.7 |
Stédkonsol -
Spisen
Stabilitet
Golv
Exempel pd installation pa golv
o J
4 N
Fig. 8.8
Stédkonsol .
Végg
Golv
o J
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad nar du ar klar.

Avsluta flytten ~

Oppna grilluckan och den hégra ugnsluckan s& att du kan
fatta tag i kontrollpanelens undre del nar du flyttar ugnen
(Fig. 8.9).

Skjut forsiktigt spisen bakat och bort fran basen. Ta bort
basen.

Positionera spisen pa avsedd plats och lamna precis
tillrackligt med utrymme sa att du kan komma in bakom den
(Fig. 8.10).

Hall inte i ugnsluckornas handtag eller knapparna
nar du flyttar spisen. NG

Fig. 8.9

Flytta spisen efter anslutning

Om du behover flytta spisen nar den har anslutits ska du forst
koppla bort den fran stromforsérjningen. Fatta sedan tag

i kontrollpanelens nedre del och lyft upp spisens framsida

en aning (Fig. 8.9), kontrollera dven att natsladden inte har
fastnat bakom spisen. Kontrollera alltid att sladden inte
spanns nar spisen forflyttas. —

Nar du flyttar tillbaka spisen ska du aterigen kontrollera att

N
Fig.8.10

elkabeln inte har fastnat eller klams.

Utjamning
Vi rekommenderar att du placerar ett vattenpass pa en hylla i
en av ugnarna for att kontrollera att spisen star jamnt.

Placera spisen pa avsedd plats. Undvik att vanda pa den inuti
utrymmet mellan koksenheterna eftersom detta kan skada
spisen eller enheterna.

Framfotterna och valsarna kan justeras for att jamna ut
spisen. Om du vill justera hojden pa spisens bakande
anvander du det medféljande utjamningsverktyget for att
vrida pa stallmuttrarna vid spisens framre nedre hérn. Vrid pa
fotternas bas om du vill hoja eller sanka spisen.
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad nar du ar klar.

4 )

Stromdrivna Jordslutningsbrytare

Samtidig anv@ndning av din spis och andra kéksmaskiner
kan leda till att strommen bryts. Vi rekommenderar darfor att
spisen skyddas med en egen RCD (jordfelsbrytare) eller RCBO

(jordsfelsbrytare med 6verbelastningsskydd).

(KONTAKTA EN BEHORIG ELEKTRIKER OM DU AR OSAKERy

. )
Fig. 8.11
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Elektrisk Koppling

Denna apparat maste installeras av en kvalificerad elektriker
for att uppfylla gallande bestammelser och kraven fran det
lokala elbolaget.

A VARNING: DENNA PRODUKT MASTE JORDAS.

OBS: Ugnen maste vara ansluten till korrekt eltillforsel
enligt anvisningarna pa ugnens spanningsetikett, genom en
lamplig ungskontrollsenhet med en tvapolig stromstallare
och en kontaktseparation pa minst 3 mm pa alla poler.

A Spisen far inte anslutas till ett vanligt eluttag.

Du kan komma at huvuduttaget genom att ta bort
terminalskyddet pa bakpanelen. Anslut natkabeln till ratt
anslutningar for din typ av eltillférsel sa som anges ovan
(Fig. 8.11 och Fig. 8.12). Kontrollera att lankarna ar korrekt
monterade och att anslutningarnas skruvar ar ordentligt
atdragna. Satt fast natkabeln med hjalp av kabelklammern.
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INSTALLATION

Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad nar du ar klar.

9. Slutlig Montering

Montering av Ledstang 4

Anvand den medféljande 2 mm insexnyckeln, lossa de tva
skruvarna i botten och pa sidan av ledstangsstodet. Montera
ledstangsstodet pa lokaliseringsknopparna pa listen

(Fig. 9.1).

Observera: Ledstangens stod skall vara vdanda uppat.

Tryck tillbaka stodet mot listen och dra at de en fastskruvarna.
Kontrollera att varje stod ar sakert fastsatt.

Placera ledstangen pa stodflikar. Med hjélp av den
medfdljande 3 mm insexnyckeln, dra at de en fastskruvarna i
botten pa varje dande av ledstangen for att sakra (Fig. 9.2).

Montera Sockeln \_

Fastskruv

Fastskruv

Avldgsna de 3 skruvarna for montering av sockeln langs 4
spisens framre nedre kant (Fig. 9.3). Satt sedan fast sockeln
med hjalp av dessa skruvar.

Slutkontroll

Kontroll av Hall

Kontrollera varje matlagningszon i taget. Kom ihag att
anvanda kokkarl med rétt storlek och av rdtt material.

Kontrollera Grillen

SI3 pa grillreglaget och kontrollera att grillen varms upp.

Kontrollera Ugnarna

Fastskruv —L

Kontrollera att ugnsfléktarna borjar rotera och att ugnarna s
borjar varmas upp.

Kundservice

Installator: Fyll i dina kontaktuppgifter i bruksanvisningen,
berdtta for kunden hur spisen anvands och ge honom/henne
dessa anvisningar.

Tack s& mycket.

32




Svenska

10. Kopplingsschema

E Jord
5 N(6)Pa kopplingsplint
4 N(4)Pa kopplingsplint
Induktion enhet 3
2
1
Hallen
[ _ utstélla_
w/br | L(2) L(3)
w/br c9 . .
22:% 54— P& kopplingsplint
T a w/br
39 4
’_ w/br ﬂ
1 2 W/bf'5 3 4 & & & & & & -
(1 1 g O O P
L L LNNN
Kod |Beskrivning Kod |Fargkod

Framre vanster element w/br | Vit eller brun

Bakre vanster element

Framre héger element

Bakre hoger element

ui | A WIN =

Mitten element
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Svenska

Ugnar

X26
r bk
X32
brEbk X24
&t
b bX26
Y
F _Ly yo
5 —pal X117
RS Xiid
6 g P6| W
|5 gdPS|
4 pmlpal :>.l. P2V
|3 lP3| y 1 P1 y
2 = P2 br or :PIO95199 i
1 gu=]P1
P038434 X14 X15
Lr
v [P09s199 b
or
W R o X16 X27
D Q® ® X31 TF
br
br
br br 0
[ br
| bb b b bl
[11 |
(@206 @6 6 9
L 1T LT 1
L N L
E
Kod
Anslutningarna som syns i stromkretsdiagrammet &r for en-fas. Varden galler vid 230V 50 Hz.
Komponentpositioner som ses fran kaminens framsida
Code |Beskrivning Code |Beskrivning Kod |Fargkod
XO01 | Grillens framre omkopplare X14 | Framre omkopplare, hoger b Bla
X02 | Grillens energiregulator X15 | Ugnselement, hoger br |Brun
XO03 | Grillelement, vénster X16 | Ugnsflakt bl |svart
X04 | Grillelement, héger X24 | Kylflakt or |Orange
XO05 | Vanster ugn termostat X26 | Neon r Rod
X06 | Linke Multifunktionsschalter X27 | Termisk Sverlastreld v |l
Lil
X08 | Vanster ugn baselement X31 |Ugnsbelysning w e
Vit
X09 |Ugnsflaktelement, vanster X32 | Ugnsbelysningsknapp y
- gly |Gron/gul
X10 | Ovre ugnselement (yttre), vanster
. gr |(Grd
X11 | Ovre ugnselement (inre), vanster
X12 |Ugnstermostat, héger
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Svenska

11. Tekniska Data

INSTALLATOR: Ge dessa instruktioner &t anvandaren.

DATASKYLTENS LAGE: Spisens baksida, serienummer finns dven pé en andra skylt under ugnsluckans 6ppning.
LEVERANSLAND: GB, IE, FR, NL, DE, SE, BE, AT, CH, LU.

Anslutningar
| Elektrisk 230/400V~50Hz 3N
[-]
Matt
Model Elise 90 Induktion
Total hojd minimum 905 mm maximal 930 mm
Total bredd 900 mm
Totalt djup 621 mm till framsidan pa takfot, 648 mm Gver handtagen
Minsta utrymme for hall 650 mm
Varden
Max: 1.85 kW Max: 1.85 kW Max: 1.85 kW
Boost: 2.5 kW Boost: 3.2 kW Boost: 2.5 kW
Max: 1.85 kW Max: 1.15 kW
Boost: 2.5 kW Boost: 2.0 kW
Spisplatta energispartips Ugn energispartips
Anvand kastruller/stekpannor med plan botten. Laga garna flera maltider samtidigt, om det gar.
Anvand kastruller/stekpannor med rétt storlek. Hall férvarmningstiden kort.
Lagg locket pa kastrullen. Forlang inte tillagningstiden.
Minimera mangden vatska eller fett. Glom inte bort att stanga av spisen nar du ar klar med matlagningen.
Nar vatskan borjar koka, sank installningen. Oppna inte ugnsluckan medan maten tillagas.

Forbrukningen bygger pa G30.
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DBF_Product
DBF_Size
DBF_Fuel [SE]
DBF_Overall height (min)
DBF_Overall height (max)
DBF_width (mm)
DBF_Depth Including Handles

Svenska

Elise 90 Induktion

-

B 900

648 mm Over handtagen

621 mm till framsidan pa takfot -

—
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Effektivitetsdata for spisplatta

Varumarke Falcon
Modellidentifiering Elise
Storlek 90
Typ Induktion
Typ av hall Induktion
Antal elektriska zoner 5
Zone1-@cm 18
Uppvarmningsteknik

Energiforbrukning (EC elektrisk tillagning) - Wh/kg 176
Zone2-@cm 18
Uppvarmningsteknik

Energiférbrukning (EC elektrisk tillagning) - Wh/kg 176
Zone3-@cm 21
Uppvarmningsteknik

Energiforbrukning (EC elektrisk tillagning) - Wh/kg 180
Zone4-@cm 18
Uppvarmningsteknik

Energiforbrukning (EC elektrisk tillagning) - Wh/kg 169
Zone5-@cm 14.5
Uppvarmningsteknik

Energiforbrukning (EC elektrisk tillagning) - Wh/kg 183
Zone 6-@ cm =
Uppvarmningsteknik

Energiférbrukning (EC elektrisk tillagning) - Wh/kg =
Energiforbrukning (EC elektrisk hall) - Wh/kg (¥) 177

Information markt (*) kravs inte for spisar for blandade branslen

Svenska
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DBF_Type of hob [SE]
DBF_Number of zones
DBF_Zone 1 Ø (cm)
DBF_Zone 1 ECElectric cooking (Wh/kg)
DBF_Zone 2 Ø (cm)
DBF_Zone 2 ECElectric cooking (Wh/kg)
DBF_Zone 3 Ø (cm)
DBF_Zone 3 ECElectric cooking (Wh/kg)
DBF_Zone 4 Ø (cm)
DBF_Zone 4 ECElectric cooking (Wh/kg)
DBF_Zone 5 Ø (cm)
DBF_Zone 5 ECElectric cooking (Wh/kg)
DBF_Zone 6 Ø (cm)
DBF_Zone 6 ECElectric cooking (Wh/kg)
DBF_Hob Energy Consumption ECElectric hob (Wh/kg)

Svenska

Ugnsdata

Varumarke Falcon
Modellidentifiering Elise
Typ av ugn Elektricitet
Massa kg 118
Antal ugnsutrymmen 2
Extra effektiv ugn till vinster

Bransletyp Elektricitet
Typ av ugnsutrymme Multi-funktion
Effekt - Konvektion 2.2
Effekt - Forcerad luftkonvektion 2.5
Volym Liter 79
Energiforbrukning (elektricitet) - konventionell kWh/cykel 1.01
Energiforbrukning (elektricitet) - forcerad luftkonvektion kWh/cykel 0.88
Energieffektivitetsindex - konventionell 114
Energieffektivitetsindex - forcerad luftkonvektion 100
Energiklass A
Extra effektiv ugn till rechts

Bransletyp Elektricitet
Typ av ugnsutrymme Varmlufts
Effekt - Konvektion -
Effekt - Forcerad luftkonvektion 2.5
Volym Liter 67
Energiférbrukning (elektricitet) - konventionell kWh/cykel -
Energiférbrukning (elektricitet) - forcerad luftkonvektion kWh/cykel 0.79
Energieffektivitetsindex - konventionell -
Energieffektivitetsindex - forcerad luftkonvektion 95.6
Energiklass A
Ytterligare information

Denna ugn efterlever EN 60350-1

Max. uteffekt vid 230V 50 Hz

Konvektion 2.2 kW
Multi-funktion 2.5 kw
Multifunktionell ugn (med snabb respons) -
Forcerad luftkonvektion 2.5 kW
Grill 2.3 kW
Langsam ugn -
Brodjasningslada -
Max. total elektrisk belastning vid 230 V (ungefrlig totalsumma inklusive ugnslampor, ugnsflakt osv.) 14.80 kW
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DBF_E4SE Fuel Type
DBF_E4SE Cavity Type
DBF_E4 Power - Conventional (kW)
DBF_E4 Power - Forced Air Convection (kW)
DBF_E4 Volume (Litres)
DBF_E4 Energy Consumption - Conventional (kWh/cycle)
DBF_E4 Energy Consumption - Forced Air Convection (kWh/cycle)
DBF_E4 Energy Efficiency Index - Conventional (EEI)
DBF_E4 Energy Efficiency Index - Forced Air Convection (EEI)
DBF_E4 Energy Class
DBF_E7SE Fuel Type
DBF_E7SE Cavity Type
DBF_E7 Power - Conventional (kW)
DBF_E7 Power - Forced Air Convection (kW)
DBF_E7 Volume (Litres)
DBF_E7 Energy Consumption - Conventional (kWh/cycle)
DBF_E7 Energy Consumption - Forced Air Convection (kWh/cycle)
DBF_E7 Energy Efficiency Index - Conventional (EEI)
DBF_E7 Energy Efficiency Index - Forced Air Convection (EEI)
DBF_E7 Energy Class

Svenska

Noter

39



ncnN

DA M

Clarence Street, Royal Leamington Spa,
Warwickshire, CV31 2AD, England.

www.falconworld.com



	1. 	Innan du Börjar...
	Personlig Säkerhet
	Elektrisk Koppling
	Konstiga Lukter
	Ventilation
	Underhåll
	Underhåll av induktion
	Gryttest
	Ugnen Skötsel
	Ugnsgaller (beroende på modell)
	Underhåll av hällen
	Grill / Utdragbar Grill
	Kylfläkt
	Spisens Skötsel
	Rengöring

	2.	Översikt över Spisen
	Hällen
	Kastrullavkännare,  
	Indikator för Aterstående Värme, H
	Barnspärr, ￼
	Inställning för Lågtemperaturstekning/Sjudning, L1/L2/L3
	Extra Effektinställning, P
	Effektdelningszoner (Fig. 2.9)
	Bridging-zone funktion
	Överhettningsfunktion
	Använda utdragningsgrill™ (Fig. 2.14)
	Ugnarna
	Multifunktionsugn
	Fläktugnarna
	Använda Ugnarna
	Multifunktionsugnens Funktioner
	Tillbehör
	Teleskopisk vänster ugn valfritt tillbehör

	3.	Använda utdragningsgrill™
	4.	Matlagningstips
	5.	Vägledning för Matlagning i Ugnen
	6.	Rengöra Spisen
	Induktionsplåt (endast vissa modeller)

	7.	Felsökning
	8.	Installation
	Bäste Montör
	Säkerhetskrav och föreskrifter
	Ventilation
	Spisens placering
	Placering av Spisen
	Vid montering mellan köksskåp
	Flytta spisen
	Sänka de två bakre valsarna
	Montering av stabilitets Bracket
	Avsluta flytten
	Flytta spisen efter anslutning
	Utjämning
	Elektrisk Koppling

	9.	Slutlig Montering
	Montering av Ledstång
	Slutkontroll
	Kundservice

	10.	Kopplingsschema
	11.	Tekniska Data

