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1. Innan du Borjar...

Svenska

Om du har installerat apparaten korrekt
och anvander den korrekt har du manga ars
problemfri matlagning. Det ar viktigt att du
laser det har avsnittet innan du borjar.

Personlig Sakerhet

Den har apparaten ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvandas i andra
syften, t.ex. rumsuppvarmning. Om du
anvander den har apparaten for ndgot annat
syfte kan det ogiltigforklara garantin. Férutom
att det paverkar garantiansprak ar det aven
sloseri med bransle och kan 6verhetta vreden.

Denna spis maste installeras i enlighet med
anvisningarna i denna handbok, i enlighet med
tillampliga nationella och lokala foreskrifter
och i enlighet med krav fran lokala gas- och
elleverantorer.

. Den har apparaten kan anvandas av barn
fran 8 ars alder och uppat, och av personer
med rorelsehinder eller annan nedsatt
fysisk eller psykisk formaga, eller bristande
erfarenheter/kunskaper, forutsatt att
personerna ifrdga har fatt handledning
eller anvisningar om saker anvandning
av enheten, och forutsatt att personerna
forstar alla risker med anvandningen.

. VARNING: Barn under 8 ars alder bor
hallas pa behorigt avstand eller hallas
under oavbruten uppsikt. Barn far inte leka
med apparaten. Rengoéring och underhall
far inte utforas av barn utan uppsikt — en
vuxen maste alltid finnas med.

. Spisen far inte placeras pa en sockel.

. Den har apparaten ar endast avsedd for
matlagning i hemmet. Om du anvander
den har apparaten for ndgot annat syfte
kan det ogiltigforklara garantin.

« Innan du anvander ugnen/ ugnen,
se ugnshyllainstallationen, i avsnittet
Tilloehor.

- VARNING: Apparaten och dess
atkomliga delar blir heta under
anvandning. Undvik att vidrora
varmeelementen. Barn under atta ars alder

maste hadllas pa behdrigt avstand eller
hallas under oavbruten uppsikt.

. VARNING: En langkokning maste passas
da och da. En snabbare kokning maste
passas hela tiden.

. VARNING: BRANDFARA: Férvara EJ
foremal pa spisplattorna.

. For att undvika 6verhettning, installera ej
spisen bakom en dekorationsdorr.

. VARNING: Atkomliga delar blir varma
vid anvandning och forblir varma en
stund efter anvandning. Hall barn borta
fran spisen och bar inte 16st sittande eller
hangande klader nar du anvander enheten.

. ANVAND INTE &nga nér enheten rengors.

. Hall brannbart material (t.ex. gardiner) och
brannbara vatskor pa sakert avstand fran
spisen.

. ANVAND INTE sprayflaskor i nirheten av
spisen ndr den ar pa.

Elektrisk Koppling

Denna spis maste installeras i enlighet med
anvisningarna i denna handbok, i enlighet med
tillampliga nationella och lokala foreskrifter och
i enlighet med krav fran lokala elleverantorer.

A WARNING: APPARATEN MASTE
JORDAS

OBS: Ugnen maste vara ansluten till korrekt
eltillférsel enligt anvisningarna pa ugnens
spanningsetikett, genom en lamplig
ungskontrollsenhet med en tvapolig
stromstallare och en kontaktseparation pa
minst 3 mm pa alla poler.
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Spisen far inte anslutas till ett vanligt
eluttag.

Du kan komma at huvuduttaget genom att ta
bort terminalskyddet pa bakpanelen. Anslut
natkabeln till ratt anslutningar for din typ av
eltillférsel sa som anges ovan (Fig. 1.1 och
Fig. 1.2). Kontrollera att lankarna ar korrekt
monterade och att anslutningarnas skruvar ar
ordentligt atdragna. Satt fast natkabeln med
hjalp av kabelklammern.

Minsta temperaturvardering T105

Las instruktionerna innan du installerar eller
anvander denna apparat.

. Den hadr apparaten ar tung sa var forsiktig
nar du flyttar den.

. Spisen kan installeras i ett kok/matrum,
men INTE i ett rum som innehaller ett
badkar eller en dusch.

. Apparaten maste jordas.

. Spisen far inte anslutas till ett vanligt
eluttag.

. Displayen for hallens vred blinkar normalt i
ungefar 2 sekunder vid forsta installning.

. Stall in klockan for att kontrollera att ugnen
fungerar - se relevant avsnitt i den har
anvisningen.

. Apparaten ska installeras enligt gallande
regelverk och endast pa en valventilerad
plats.

- Om apparaten installeras felaktigt kan
garantier och ansvar upphavas och det kan
aven leda till atal.

. Installera INTE apparaten pa en plattform.

- Hantera INTE spishallen nar den ar
ansluten till stromforsérjningen.

. Kontrollera apparatens elsakerhet innan du
ateransluter den.




Konstiga Lukter

Det ar mojligt att din spis kommer att ge ifran
sig en viss lukt nar du forst anvander den. Detta
kommer att avta under vidare anvandning.

Innan du anvander spisen for forsta gangen, se
till att allt emballage har tagits bort och sedan,
for att ta bort odorer fran tillverkningen, satt
ugnen pa 200°C och ha den pa denna varme i
minst en timme.

Innan du anvander grillen for forsta gangen
bor du ocksa ha grillen pa i 30 minuter. Skjut
in grillpannan sa langt det gar in i grillen och
lamna grilldoérren 6ppen.

Se till att rummet ar val ventilerat (se

avsnittet “Ventilation” nedan). Personer med
andningsproblem eller allergi bor inte befinna
sig i rummet under denna korta period.

Ventilation

Anvandning av gasdrivna
matlagningsapparater ger upphov till varme
och fuktighet i det rum dar de ar placerade.

Se darfor till att koket har god ventilation. Se
till att naturliga ventilationsdppningar inte ar
blockerade eller installera en spishuv med flakt
pa utsidan.

Om apparaten anvands under lang tid eller
mycket intensivt kan ytterligare ventilation
behdvas. Du kan till exempel 6ppna ett fonster
eller anvanda koksflakt eller annan mekanisk
ventilation dar sadan finns.

Underhall

. Endast en kvalificerad serviceingenjor far
utfora service pa apparaten och endast
godkanda reservdelar far anvandas. Den
har utrustningen bér genomga service en
gang om aret.

. Innan du avlagsnar den befintliga lampan
ska du bryta strommen och kontrollera att
ugnen och lampan har svalnat.

. ANVAND INTE kokkérl p& kokplattan som
overlappar kanterna.

Svenska

. Latalltid spisen svalna och stang av

huvudstrombrytaren fore rengoring eller
underhall, sdvida inte annat anges i denna
bruksanvisning.

Hall inte i knapparna nar du flyttar spisen.
Ror aldrig spisen om du har vata hander.

Anvand INTE en handduk eller annat tjockt
tyg istallet for grytvantar — det kan fatta eld
om det kommer i kontakt med en varm yta.

ANVAND INTE spisplatteskydd, folie

och tack inte over spisplattorna med
nagot alls. Det kan goéra anvandningen av
spisplattorna osaker och eventuellt vara
halsofarligt.

Varm inte upp mat i odppnade
forpackningar. Tryck kan byggas upp som
kan gora att forpackningen gar sonder och
orsakar skada.

Anvand inte ostadiga kastruller. Placera
alltid handtagen bortvanda fran hallkanten.

. Hall alltid hallen under uppsikt vid hogre

temperaturer. Om kastruller kokar éver kan
det orsaka rok och fettspill som kan fatta
eld. Anvand om mojligt en termometer for
olja for att undvika 6verhettning.

VARNING: Om tillagningen lamnas pa
hallen utan oversikt kan fettet eller oljan
utgora en brandfara.

Hall alltid fritdser under tillsyn. Varm alltid
upp olja langsamt och hall pannan under
uppsikt under uppvarmning. Fritdser bor
endast fyllas till en tredjedel med olja.

Flytta aldrig en panna med varmt matfett,
speciellt inte en fritds. Vanta tills fettet
har svalnat. Fritoser bor endast fyllas till
en tredjedel med olja. Om du haller i for
mycket olja kan den spilla 6ver nar du
lagger i maten. Om du anvander olika
typer av olja eller matfett bér du blanda
ihop dem foére uppvarmning eller under
tiden fettet smalter.




Svenska

4 Fio 13 « Matvaror som ska stekas bor vara sa torra
ig. 1.

som moijligt. Frost pa frusen mat eller
fuktighet pa farsk mat kan leda till att
hett matfett bubblar upp over sidorna pa
pannan. Hall noga uppsikt efter spill eller
overhettning av mat nar du steker mat pa
hog eller medelhog temperatur.

- Anvand inte 6versidan av ventilgallret
(springan langs spisens baksida) for att
varma upp tallrikar eller formar, torka
kokshanddukar eller mjuka upp smor.

« Anvand inte vatten for att slacka fettbrander
och plocka aldrig upp en stekpanna som
har fattat eld. Stang av knapparna och kvav
sedan elden i en stekpanna genom att tacka
pannan helt med ett tattslutande lock eller
en bakplat. Anvand en kemisk torr- eller
skumslackare om sadan finns tillganglig.

- MODIFIERA INTE utrustningen. Den har
apparaten dr inte avsedd att anvandas
med en extern timer eller separat
fjarrkontrollsystem.

« Om brannbart material forvaras i Iddan,
ugnen eller grillen kan det explodera och
resultera i brand eller fastighetsskador.

. Lat ALLTID kokkarl svalna innan du rengor.

Underhall av induktion

. VIKTIG INFORMATION FOR
PERSONER MED PACEMAKER ELLER
INSULINPUMP: Hallens funktioner
uppfyller tillampliga europeiska standarder
angaende elektromagnetiska storningar.
Kontakta din lakare for radgivning om du
har en pacemaker eller insulinpump och ar
osaker.

. Hall sddana magnetiska saker som kredit-
och betalkort, disketter, raknare m.m. borta
nar hallen anvands.

. For att fa ut full effekt och langvarig
anvandning av din induktionshall
rekommenderar vi att du anvander




induktionskokkarl som ar godkanda

av AGA Rangemaster. Om du vill kopa
en annan uppsattning av kokkarl for
induktionshallen, rekommenderar

vi starkt att du undviker kokkarl av
aluminiumkomposit med stalinsatser,
som i exempelbild Fig. 1.3. Den sortens
kokkarl kan dra ner avsevart mycket

pa hallbarheten och prestandan pa din
induktionshall.

Var forsiktig nar du vidrér de markerade
matlagningsomrddena pa hallen.

Anvand kastruller av ratt storlek med flata
bottnar som ar tillrackligt stora att tacka
en varmezon. Om du anvander for sma
kastruller ar en del av varmeytan inte tackt,
vilket t.ex. kan leda till att klader fattar eld.

Bara vissa sorters glas, glaskeramik, lergods
eller andra glaserade karl ar lampliga

att anvandas pa uppvarmningszonen.
Andra karl kan ga sonder pa grund av den
plotsliga temperaturférandringen.

Endast vissa typer av glas, glaskeramik,
lerkarl eller andra glaserade formar ar
lampliga for tillagning pa spishall. Andra
formar kan ga sonder vid plotsliga
temperaturandringar. Laga aldrig mat
direkt pa hallytan (Fig. 1.4).

Endast vissa typer av stekpannor i rostfritt
stal, emaljerat stal, eller gjutjarnspannor
med emaljerad bas ar lampliga att anvandas
till matlagning med induktionshall.

Akta sa att du INTE repar ytan nar du staller
koksredskap pa glasskivan.

. Ha INTE varmezonerna pa nar de inte
anvands for matlagning.

Keramikytan ar mycket talig, men en kraftig
stot eller ett vasst fallande foremal (t.ex. ett
saltkar) kan orsaka sprickor (Fig. 1.5).

Om en spricka uppkommer ska du
omedelbart koppla fran spisen och se till att
den blir reparerad.

Svenska

. Lyft alltid av kastruller fran hallen. Om du drar

kastruller 6ver hallen kan det orsaka marken
och repor (Fig. 1.6).

Lagg INGA VARMA LOCK pa glashallen
(Fig. 1.7). Lock som har legat 6ver en

varm kastrull kan “fastna” eller skapa en
vakuumeffekt pa glashallen. Om detta
hander ska du INTE forsoka lyfta locket
fran glashallen, detta kan skada glaset. Putt
istallet locket till glashallens kant och ta
bort det. Se upp sa du inte repar glashallen.
Alternativt kan du vanta tills locket har
svalnat till rumstemperatur och vakuumet ar
borta och darefter ta bort locket genom att
lyfta det fran glashallen.

Placera INTE nagot mellan kastrullens
botten och hallytan (t.ex. grytunderlagg,
aluminiumfolie, wokstativ).

Var forsiktig och placera INTE metallféremal
som t.ex. knivar, gafflar, skedar och lock pa
spishallen eftersom de kan hettas upp.

Vi rekommenderar att du inte torkar

av hallytan forran den har svalnat och
indikatorlampan har slackts. Detta galler
dock inte om du spiller socker (se “Rengora
spisen”). Nar du har rengjort hallen, anvand
en torr trasa eller pappershandduk for att
avlagsna rester av rengoringskramen.

Keramikytan maste rengoras efter
anvandning for att undvika repor och smuts.
Du bor dock vara forsiktig nar du rengor
hallen eftersom vissa rengéringsmedel kan
avge skadliga gaser om de anvands pa en
het yta.

Lamna INTE spishallen utan tillsyn.

Var noggrann med att aldrig lata dina
koksredskap koka torrt. Det skadar dina
koksredskap och glashallen.

. Stang av hallen med kontrollen efter

anvandning. Lite INTE pa detektorn.




Svenska
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Ugnen Skotsel

« Nar ugnen inte anvands och innan du
rengOr apparaten, se alltid till att kontroll
vreden ar installda pa laget AV.

. Anvand ugnsvantar for att skydda dina
hander fran potentiella brannskador.

. Vid tillagning av mat som innehaller
mycket vatten kan dnga stromma ut nar
ugnsluckan 6ppnas (Fig. 1.8). Se till att du
inte star for nara nar du 6ppnar ugnen och
vanta tills eventuell anga har strommat ut.

. Luckans insida ar gjord av hardat
sakerhetsglas. Var forsiktig sa du INTE
repar ytan nar du rengor glaspanelen.

. Oauvsiktliga skador kan gora att glasskivan
gar sonder.

. Ugnens ventilationskanaler far inte blockeras.

. ANVAND INTE starka, slipande
rengoringsmedel eller vassa metallskrapor
for att gora ren ugnsluckans glas, eftersom
de kan repa ytan, vilket kan leda till att
glaset gar sonder.

. Se till att hyllorna har skjutits in langst
bak i ugnen. STANG INTE luckan mot
ugnshyllorna.

- ANVAND INTE aluminiumfolie fér att
tacka over galler, paneler eller ugnstak.

. Lamna INTE ugnsluckan 6ppen langre an
nodvandigt nar ugnen ar pa, for da kan
vreden bli valdigt varma.

. ANVAND INTE timerfunktionen om den
andra ugnen redan ar varm.

. ANVAND INTE timerfunktionen for mat
som redan ar varm.

. ANVAND INTE timerfunktionen om ugnen
redan ar varm.

- Anvand torra grytvantar vid behov - att
anvanda fuktiga grytvantar kan leda till
angbrannskador nar du ror vi en varm yta.




Ugnsgaller

For att fora in det utdragbara gallret, haka

fast gallrets framkant pa skenorna (Fig. 1.9).
Gallrets bakre del ska vila pa skenorna, framfor
stoppen baktill (Fig. 1.9).

Nar du satter tillbaka gallret placerar du

det jams med ett spar i ugnssidan och
skjuter sedan in det tills bakdanden nar
upphojningarna. Lyft upp framanden sa att
platen kan skjutas in under upphdjningarna.
Sank sedan ner framanden sa att platen ar
jamn och skjut in den sa langt det gar.

Underhall av héllen

. Lataldrig nagon klattra eller sta pa hallen.
. ANVAND INTE ytan som skarbrada.

. Forvara INTE koksredskap, mat eller
brannbara foremal pa hallen nar den inte
anvands (t.ex. handdukar, stekpannor med
olja).

. Placera INTE plast- eller aluminiumfolie,
eller plastbehallare pa hallen.

. Stang alltid av varmen med
kontrollknappen innan du avlagsnar en
kastrull.

. Varm inte upp tomma kastruller. Detta kan
skada bade hallen och kastrullen.

Grill / Utdragbar Grill

A VARNING: Oovervakad matlagning
under grillen kan vara farlig och kan
leda till brand.

. Var noga med att grillplaten ar pa plats,
och helt inskjuten, nar grillen anvands,
eftersom reglagen kan bli mycket varma.

. LAMNA INTE grillen pd under mer 4n
en kort stund utan grillplaten eftersom
rattarna annars blir mycket varma.

. STANG INTE grilluckan nér grillen &r pa.

. Atkomliga delar kan bli varma nar ugnen
anvands. Hall barn borta fran spisen.

Svenska

Kylflakt

Den har apparaten kan ha en kylflakt. Nar
grillen eller ugnen anvands gar flakten igang
for att kyla ner 6verstycket och vreden.

Spisens Skotsel

. Eftersom anga kan kondensera och bilda
vattendroppar pa ugnens svala ytterlist,
kanske du ibland maste torka bort fukt
med en mjuk trasa nar spisen anvands. Det
undviker dven att ugnens utsida smutsas
ned och missfargas av matlagningsangor
(Fig. 1.10).

Rengoring

. Isolera stromkallan innan du paborjar
storre rengoringsarbeten. Lat sedan spisen
svalna.

. Av sakerhetsskal och hygieniska skal bor
spisen alltid hallas ren, eftersom ansamling
av fett och andra matrester kan leda till
eldsvada.

- Rengor endast de delar som listas i denna
bruksanvisning.

« Rengor spisen forsiktigt. Om du anvander
en fuktig tvattsvamp eller trasa for att
torka bort spill fran en varm yta boér du
vara forsiktig sa at du inte branner dig pa
anga. Vissa rengoringsmedel kan avge
halsofarliga angor om de anvands pa
varma ytor.

. ANVAND aldrig I6sningsmedel, tvittsoda,
fratande rengdringsmedel, biologiska
tvattpulver, klorbaserade blekmedel, harda
slipmedel eller salt.

- BLANDA INTE olika typer av
rengoringsmedel - de kan reagera med
varandra och orsaka skada.

- Alla delar av spisen kan rengdras med
varmt sdpvatten.

« Men se till att det inte lacker in vatten i
spisen.




Svenska

. Innan du tar av delar av grillen for

rengoring, kontrollera att de ar kalla eller
anvand ugnsvantar.

ANVAND INTE slipmedel pa grillen eller
grillens delar.

Stoppa INTE sidofastena i diskmaskin.
Diska INTE brannarhuvudena i diskmaskin

ANVAND aldrig fratande eller slipande
rengoringsmedel eftersom dessa skadar
ytan.

ANVAND INTE stalull,
ugnsrengdringssvampar eller ndgot annat
material som kan repa ytan.

Forvara aldrig antandliga material i [adan.
Detta inkluderar foremal av papper, plast
och tyg som exempelvis kokbocker,
plastburkar och kokshanddukar samt
antandliga vatskor.

. Forvara inga foremal som kan explodera,

som exempelvis sprayburkar, pa eller nara
spisen.

Anvand INTE stalull,
ugnsrengoringssvampar eller ndgot annat
material som kan repa ytan.

Ta INTE isar eller rengor runt en brannare
om en annan brannare ar tand. Det kan
leda till elektriska stotar.




2.

Oversikt dver Spisen

Svenska
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Induktionsspisen 110 (Fig. 2.1) har féljande funktioner: Fig. 2.2 )
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5 induktionszoner for matlagning
Kontrollpanel

En utdragsgrill

En multifunktions ugn
Angkavitet

Een férvaringslada/ Brodjasningslada

Anvand endast kokkarl som ar avsedda for induktionshallar.
Vi rekommenderar karl av rostfritt stal, emaljerat stal eller
gjutjarnskarl med emaljerad botten. Observera att det bara
ar vissa karl av rostfritt stal som ar lampliga att anvandas pa
induktionshallar. Kontrollera kdrlen noga fore inkop.

Kokkarl av koppar, aluminium och keramik ar inte lampliga
att anvandas pa en induktionshall. Vilken instéllning du valjer
beror pa vilken typ av kastrull du anvdander och hur mycket
mat du tillagar. Ju mer mat du lagar, desto hogre installning
kravs.

Ju mer mat du lagar, desto hogre installning kravs (Fig. 2.2).
Detta garanterar storsta mojliga varmedverforing fran hall
till kastrull, vilket gér matlagningen snabb och energisnal.
Anvand aldrig wokar med rund botten, inte ens med ett
stativ.

FX XXX XX FEX XXX XX

Fig. 2.3
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Matlagningszon Minsta Rekommenderade
gning Storleken mm
Vanster framre 180
Vanster bakre 180
Mitten 210
Hoger bakre 180
Hoger framre 140

Tabell 2.1

De allra basta kastrullerna har bottnar som ar nagot rundade
nar de ar kalla (Fig. 2.3). Om du haller en linjal Iangs botten
pa kastrullen ser du att det finns ett litet mellanrum i mitten.
Nar kastrullen varms upp utvidgas metallen och flatas ut mot
matlagningsytan.

For att undvika att eventuella matresten branns vid pa héllen
bor du se till att botten pa kastrullen ar ren och torr. Det
forhindrar dven repor och avlagringar.

A Var forsiktig nar du placerar varma lock ovanpa
spisen. Lock som har anvénts vid kokning eller
angkokning av mat kan "fastna” pa det keramiska
glaset. Skulle detta ske, forsok att inte lyfta av locket
fran varmeplattan: da kan spisen skadas. Skjut i
stallet locket over spiskanten och avldgsna det.

Anvand alltid kastruller som &r lika stora (eller nagot storre)
som de markerade omradena pa hallen. Om du anvédnder ett
lock kokar innehallet snabbare.

A Var alltid forsiktig nar du ror vid ytan dven nar
héallen dr avstangd - den kan vara hetare an du tror.

Induktionshallen har fem matlagningszoner med
induktionselement med olika effekt och diameter (Fig. 2.4).
Varje zon har en kastrullavkannare, indikator fér aterstaende
varme och ett teckenfonster.

| hdllens teckenfonster (Fig. 2.5) visas information om
foljande funktioner pa induktionshallen:

o “ Kastrullavkannare

H Indikator for Aterstdende Viarme

o =0Barnsparr

o LI/L2/L3 Instélining for Lagtemperaturstekning/
Sjudning

P Instéllning Effektforstarkning

Kastrullavkiannare, -

A VIKTIGT: Stang av hdllelementet med reglaget efter
anvandning. Forlita dig INTE pa kastrullavkdnnaren.

Ingen varme genereras om ett matlagningsomrade aktiveras
nar det inte finns ett karl pa matlagningsomradet eller om
karlet ar for litet for matlagningsomradet. Symbolen [ ']
visas i teckenfonstret, symbolen kallas for "kastrull saknas”.
Symbolen [ =] slocknar och tillagningen startar nar du
placerar ett karl med réatt storlek pa matlagningsomradet.
Matlagningszonen stangs av automatiskt om ett kokkarl inte
avkdnns inom 10 minuter.

Tabell 2.1 visar den minsta rekommenderade storleken pa
kokkarl for varje matlagningszon.

Obs: Effekten forsamras om du anvander kokkéarl med en
mindre bottendiameter an den som rekommenderas.
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Indikator for Aterstaende Virme, ~

En matlagningszon fortsatter att vara het tills varmen
forsvinner efter anvindning. Indikatorn for Aterstaende
Varme [H], visas i teckenfonstret ndr en matlagningszon
stangs av. Den anger att matlagningszonens temperatur

ar hogre an 60 °C och fortfarande kan orsaka brannskador.
Indikatorn [H] slocknar nar temperaturen sjunker under 60 °C.

Barnsparr, —0

A VIKTIGT: Funktionen kan bara aktiveras nar alla
matlagningszoner dr avstdangda.

Hallen kan spdrras sa att barn inte kan anvanda den av
misstag.

For att lasa hallen ska du samtidigt vrida bada de vanstra
reglagen moturs (Fig. 2.6) och halla kvar tills symbolen visas i
mitten av hallens kontrollskarm =0 (Fig. 2.7).

Obs! [A] blinkar nar héllen lases — detta ar normalt.

Ugnen paverkas INTE av att hallen lases, den kan fortfarande
anvandas.

For att lasa upp hallen ska du samtidigt vrida bada de vanstra
reglagen moturs och halla kvar tills symbolen =0 i mitten av
hallens kontrollskarm forsvinner.

Instélining for
Lagtemperaturstekning/Sjudning,
Li/Le/L3

Varje kokzon ar utrustad med tre installningar for lag
temperatur:

« Lihdller en temperatur pa ungefar 44 °C - perfekt for att
sakta smalta smor eller choklad.

« LZhaller en temperatur pa ungefar 70 °C - perfekt for att
halla maten varm, ndr den har kokats.

o L3haller en temperatur pd ungefar 90 °C — perfekt for
sjudning (lat en kastrull eller panna koka upp och valj
sedan L3 for att ldta soppor, sdser, grytor, etc. sjuda pa en
lagom niva).

Denna funktion kan anvandas i hogst tva timmar, varefter
plattan stangs av automatiskt. Vid behov kan funktionen for
lag temperatur omedelbart omstartas genom att ateraktivera
L1 L2eller L3.Vrid reglaget till dnskad niva ndr du vill 6ka
varmen.

Max. tider for alla andra effektnivaer visas i Tabell 2.2.

Extra Effektinstallning, P

Alla matlagningszoner har en instéllning for Extra Effekt som
aktiveras genom att reglaget vrids medurs tills [P] visas pa
hallens skarm.

Den Extra Effektinstallningen gor att Extra Effekt finns
tillganglig for de olika matlagningszonerna. Det ar praktiskt
nar du snabbt vill koka upp en stor kastrull med vatten.

Svenska

4 I
Fig. 2.7
=0
- J
Effektniva Max. driftstid
Ll L7och L3 2timmar
1 6 timmar
2 6 timmar
3 5timmar
4 5timmar
5 4 timmar
6 1.5 timmar
7 1.5 timmar
8 1.5 timmar
9 1.5 timmar
Effektékning 10 minuter

Tabell 2.2
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Den Extra Effektfunktionen aktiveras i maximalt 10 minuter i
en zon, darefter minskas effekten automatiskt till installning 9.

Effektokningsfunktionen kan avaktiveras genom att vrida
regleringsknoppen till en lagre instéllning.

Effektdelningszoner (ig.2.5)

Effektdelning innebar att man tar effekt fran narliggande
zoner. Till exempel om zonerna C, D och E (Fig. 2.8) ar
installda pa effektniva 5, eller instéllda pa Power Boost (P)
kommer effektnivani D eller E att justera i den ordning de
sattes pa.

Undvik att varma ett tomt kokkarl. Det kan skada
bade varmhallningszonen och kokkarlet.

Scenario 1: Stéll in zon C till effektniva S, satt pa zon D till
effektniva 5 och sedan zon E till effektniva 5. Efter ett par
sekunder kommer effektnivan i zon D Att sjunka till 7. Zon C
kommer att fortsatta vara pa P eller 9

Scenario 2: Stall in zon C till effektniva 5, satt pa zon E till
effektniva 5 och sedan zon D till effektniva 9. Efter ett par
sekunder kommer effektnivéan i zon E Att sjunka till 5. Zon C
kommer att fortsatta vara pa P eller 9

Scenario 3: Stall in zon D och E till effektniva 5 och sedan zon
C till effektniva 3. Efter ett par sekunder kommer effektnivan i
zon E att sjunka till &.

Samma princip galler nar man anvander zon A och B. Nar
man anvander zon A Pa Power Boost (P) och sedan byter zon
B till Power Boost (P), kommer effekten till zon A Att minska
nagot.

A Detta dr en inbyggd sdkerhetsdetalj.

Bridging-zone funktion

Zonerna A och B kan 6verbryggas for att skapa ett omrade
perfekt for anvandning med en induktionsplat (levereras).

Obs: Grillen ska besta av en induktionsvanlig, platt botten,
tillrackligt stor for att tacka zonerna A och B pa varmeplattan
for varmeplattan (Fig. 2.9).

ANVAND INTE zonerna C, D eller E for att virma platen
(Fig. 2.10).

For att aktivera 6verbryggningszonfunktionen, vrid bada
handkontroller till vanster helt medurs samtidigt (Fig. 2.11)
och hall tills symbolerna [7] visas i mitten av displayen for
hallens vred (Fig. 2.12). Temperaturen kan sedan justeras
med reglagevredet till vanster (Fig. 2.13).

Vrid bada instéllningsvred moturs for att avbryta funktionen
och aterga till normal anvéndning.

A VRID INTE de tva instéllningsvreden individuellt
for att varma platen. Detta kan orsaka alltfor hoga
temperaturer och skada platens belaggning.




Svenska

Overhettningsfunktion e

Funktionen avkdnner nar temperaturen i kdrlet stiger snabbt
och férsoker halla karlet pa en saker temperaturniva. Den boér
inte pdverka vanlig matlagning.

Kokkarl med bottnar som blir skeva (Fig. 2.2) nar de hettas
upp kan stora 6verhettningsfunktionen. Det kan resultera i
skada pa kokkarlen eller induktionsglashallen.

Kom ihag att hillen inte far lamnas utan Gversyn. Var
uppmarksam sa att inte karl kokar torrt. Foljden kan  \_

bli skada pa kokkarlen eller induktionsglashéllen.

Las igenom och folj tillverkarens instruktioner noga innan du
anvander kokkarl pa din induktionshall.

Anvanda utdragningsgrill™ ig.2.14)

VARNING: Nar grillgaliret har tagits bort

fran grillplaten, vanligen se till att grillplaten

och hallaren sitts tillbaka helt och hallet i
grillkammaren. Luckan till grillkammaren MASTE
forbli 6ppen.

Atkomliga delar kan bli varma nér ugnen anvénds.
Hall barn borta fran spisen.

A\ sténginte grilluckan nér grillen &r pa.
1

For basta resultat, for tillbaka ugnsformenin i
ugnsutrymmet. Du kan ta ut grillformen under tiden du
vantar pa att grillen ska bli tillrackligt varm.

2.  LAMNA INTE grillen p3 under mer &n en kort stund
utan grillplaten eftersom rattarna annars blir mycket
varma.

3. Dra utstéllningen igen nér grillen har varmts upp.
Placera gallret med maten i stéllningen och skjut in den
i grillen igen. Kontrollera att den skjutits in helt.

Grillgallret kan vandas sa att du far tva olika grillagen. Lat
inte grillen sta pa under en langre tid utan att grillpannan
ar placerad under den. Fyra grillhdjdspositioner avseende
Anvanda utdragningsgrill™.
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BASTA TIPSEN

Inte sdker pa formarnas storlek?
o len 1kg:s form far det plats 800 ml vatten
e len 2 kg:s form far det plats 1,5 | vatten.

o Tack degen med oljad plastfolie medan den jaser.
Se till att inte fasta plastfolien for tatt sa att degen
forhindras fran att resa sig .

Brodjasningslada

Brodjasningsladan sitter nere till hoger pa spisen (Fig. 2.15).
Nertill i brodjasningslddan finns skaror som later uppvarmd
luft floda genom Iddan fran elementet undetrtill.

Temperaturen i brédjasningsladan ar idealisk for jasning

av alla typer av jastdegar till saval kakor som matbréd, fran
glutenfritt till surdeg, deg bakad med farsk jast eller torrjast,
brodmixar och recept fran Rangemasters kokbok Good
Housekeeping.

Forvarm brodjasningsladan sa att den ar varm och redo for
degen.

Vrid vredet medurs (Fig. 2.16). Du behover inte stélla in
temperaturen, det ar redan gjort.

Brodjasningsladan har plats for:

« Bakplatar pa hogst 340 mm x 340 mm, for jasning av
bullar. Sedan ar det bara att satta in bakplatenien
forvarmd ugn efter jasningen.

o Du kan lata tva platar med deg jasa samtidigt
i brodjasningsladan genom att placera ett
avsvalningsgaller eller grytunderldgg pa den nedersta
platen och stélla den andra platen ovanpa. Se till att
degen har plats att jasa under jasningstiden.

o En trelitersskal full av deg
o 3 xbrodformar pa cirka ett kilo vardera
o 4 x brodformar pa cirka ett halvt kilo vardera

Jasningstiden beror pa degens typ och méngd. Se receptet
for vagledning och kontrollera degen under jasningen.

Om en stor bakplat anvands, placera ett avsvalningsgaller
langst ner i ladan och placera platen ovanpa. Pa sa vis kan
den uppvarmda luften na degen.

Nar det galler stérre mangder jastdeg som innehaller 500 g
mjol eller mer, dela upp degen pa tva skalar eller formar, sa
underlattas jasningen i ladan.

Hall ett 6ga pa degen under jasningen. Farsk jast kan
verka snabbt, sarskilt om den har genomgatt ett forsta
jasningsstadium (det som ibland kallas uppjasning).
Uppjdsning kan ge ett nagot luftigare brod.

Brodjasningsladan kan anvandas for foérvaring. Om du har
anvant brédjasningsladan, ska den stédngas av och svalna
innan du férvarar nagot dari.

OBS: Brodjasningsladan kan inte varma upp tallrikar.
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Rengoring

Rengdr ladans insida med varmt sdpvatten och en mjuk trasa,
skolj av och It torka.

Brodjasningsladan ar idealisk for forvaring av bakplatar och
andra koksredskap.

Den kan bli varm sa forvara inget som kan smalta eller fatta
eld dari.

Forvara aldrig lattantandligt material i ladan.
Detta inkluderar papper, plast och kldader, som
kokbocker, plastredskap och handdukar, saval som
lattantandliga vatskor.

Forvara inte explosiva saker, som aerosolburkar, i
eller i ndrheten av apparaten.

Lattantandliga material kan explodera och resultera
i brand eller skada pa egendomen.

Teleskopisk hylla - ugnen till viinster (huvudugnen)

Forutom med vanliga galler &r ugnen till vanster forsedd med
skenor till ett ugnsgaller som kan dras ut.

For att fora in det utdragbara gallret, haka fast gallrets
framkant pa skenorna (Fig. 2.17). Gallrets bakre del ska vila
pa skenorna, framfor stoppen baktill (Fig. 2.17).

Det utdragbara gallret och skenorna kan enkelt tas bort eller
flyttas.

Ta bort det utdragbara gallret sa hér

Lyft den bakre delen av gallret sa att det gar fritt fran stoppen
baktill. Haka sedan av det fran bygeln framtill.

Ta bort skenorna sa hiar

Vrid loss skenornas bas fran gallerstoden. Haka sedan av
skenan fran gallerstodets Oversta tvarsla och ta bort den
(Fig. 2.18).

Satt tillbaka skenorna sa hér

Haka pa skenans bakre del pa den oversta tvarslan for ett
gallerstodspar. Haka sedan pa skenans framre del pa samma
tvarsla. Tryck sa att den klams fast den under den understa
tvarslan (Fig. 2.19).

Kontrollera att hyllskenorna har samma position pa bagge
sidorna (Fig. 2.20).

Gallerskenornas framsida identifieras med hjalp av bygeln
som ar placerad dar (Fig. 2.17).

De utdragbara gallerskenorna FAR INTE
maskindiskas.

Svenska

-

Bygel framtill

~
Fig. 2.17
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3. Anvanda utdragningsgrill™

N\ 4 . \
Fig. 3.2
" Narmast elementet l '3/
Medelhog
Medelldg
Langst bort fran elementet
Fyra grillh6jdspositioner
) \avseende Fig.3.5 )
N\ 4 \
Fig.3.4
QO m
m|l
Wy 0 yvvv
| Fér att sla pa halvelementet Hoger ) | Forattsla pa bada elementen )
4 A o . )
Fyra grillh6jdspositioner Fig.3.5
Narmast elementet Medelhdg Langst bort frén elementet Medellag
1. Né&rmast till elementet — Rostat brod, strimlad bacon
2. Medelhog - ost pa rostat brod, varma smaorgasar, zucchiniskivor, backbacon.
3. Medellag - fiskfiléer, gronsaksspett,
4. Langst fran elementet - hel fisk, tjocka flaskkotletter, kycklingbrést, kyckling- eller notkottsspett
OBS: En kort matlagningsprocess maste hela tiden 6vervakas.
- J
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4. Multifunktionsugnen

Svenska

Klockan maste stéllas in och visa ratt tid innan ugnen kan
fungera. Se avsnittet om 'Klocka’ for instruktion om hur man
staller in tiden.

Hanvisningar for ugnarna till ‘vinster’ och 'héger’ géller
sett fran koksutrustningens framsida.

Ugnen till vanster ar en multifunktionsugn och den till h6ger
ar en dangugn.

Multifunktionsugnen (vanster sida)

Forutom ugnsflakten och flaktelement har
multifunktionsugnen utrustats med tva extra vairmeelement,
en ar synlig pa ugnens ovansida och den andra under
ugnsbasen. Var forsiktig sa att du inte vidror det dver
elementet och elementdeflektorn nar du satter i eller tar ut
saker ur ugnen.

Tabell 4.1 ger en 6versikt 6ver multifunktionslagena.

Multifunktionsugnen har manga olika anvdndningar. Vi
foreslar att du har ett vaksamt 6ga pa din matlagning tills
du lart dig varje funktion. Kom ihag att alla funktioner inte
[ampar sig for all mat.

Anvanda multifunktionsugnen

Fig. 4.1 visar den touch-kansliga kontrollpanelen for
multifunktionsugnen.

For att valja en matlagningsfunktion

Tryck pa och hall ned standby-knappen (1). Displayen kommer
att visa flaktugnslaget och en temperaturinstalining pa 180°C.
Ugnen kommer att borja tillaga i detta lage efter 5 sekunder.

Ugnsbelysningen kommer att lysa i 2 minuter och sedan
slockna. Ugnsbelysningen kan nar som helst stdngas av
genom att trycka pa knappen (4).

For att andra tillagningsfunktion tryck pa och hall ned
knappen ALage” (2) tills tillagningssymbolen borjar blinka.

Stall in timmarna genom att anvdanda knapparna [+] eller [-] (5
eller 6). Ugnen kommer att borja tillagningen efter 5 sekunder.

For att justera tillagningstemperatur

Tryck pa och hall ned knappen "Temperatur” (3) tills displayen
borjar blinka.

Stall in 6nskad temperatur genom att anvdanda knapparna [+]
eller [-] (5 eller 6). Ugnen kommer att borja tillaga i den nya
temperaturen efter 5 sekunder.

Obs: Om en lagre temperatur valts kommer det kravas lite tid
for att ugnsutrymmet ska svalna till den lagre temperaturen.

Obs: Tryck pa knappen “Temperatur” under tillagningen for
att visa nuvarande temperatur i ugnsnutrymmet.

Stdnga av multifunktionsugnen

Man stanger av multifunktionsugnen genom att trycka pa
knappen “Standby/On". (1).

Symbol Funktion Anvandning
=] « Fullstandig tillagningsfunktion, jamn
@ Flakt varme hela vagen, bra for bakning
Mild form av vdarmning genom
=l anvandning av bottenvarme och
|@| Duo flakt. Lampligt for smordeg, kakor och
Oppna pajer, till exempel quiche
En fullstandig tillagningsfunktion for
1
e Konventionell stekning och bakning i den ldgre delen
= av ugnen
1 Bottenvarme For att fa frasig botten pa quiche, pizza
= eller smordeg
1 Grill Denna funktion utstrélar varme fran
L grillelementet
el ) . Grillning av kétt och fisk med
&
=] Grill med flake ugnsluckan stangd
1 N . En fullstandig tillagningsfunktion som
@ Flaktassisterad ar bra for stekning och bakning
1 I For tillagning av kansliga ratter, som
@ Kanslig créme bralée, blindbakning, vattenbad
« Tidsinstalld tillagningsfunktion som
ECO ECO-lage anvander eftervarme.
1 . For upptining av mindre saker i ugnen
&l Upptining utan varme
Tabell 4.1
4 )
D D "
P 3 4
FS
1 Standby/pé 5 Oka
2 Fungera 6 Minska
3 Temperatur 7 Timer/minutkontroll
Snabb varme, endast
4 Ugnsbelysning 8 anvéandbar med
flakttillagning
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ECO-lage

ECO-laget ar en tidsbaserad tillagningsfunktion som anvander
ugnens eftervarme for att avsluta tillagningsprocessen. ECO-
laget har optimerats for tillagning pa tva hyllor utan att det
kravs forvarmning.

Foljande mat rekommenderas for ECO-laget:

» Fardigberedda maltider - maltiderna ska ha en maxlangd
pa 45 minuter fran kyld och far inte vara frusna.

 Frysta pommes frites, fiskpinnar, pizza eller annan
liknande mat.

» Kakor, brownies och liknande icke-jast mat.

Virekommenderar alltid att man kontrollerar att all mat &r
fullstandigt tillagad. Om du &r tveksam 13t det std inne under
langre tid.

Snabb varme

Installningen "Snabb varme” (8) later dig forvarma ugnen
snabbare dn normalt. Den anvéander flaktugnselementen med
extra varme fran ett av elementen i 6vre delen av ugnen.

Nar ugnsutrymmet har natt den instéllda temperaturen
kommer ett larm att ata, snabbuppvarmningscykeln kommer
att avslutas och det valda tillagningslaget kommer att
aktiveras.

Laget Snabb varme kan endast aktiveras ndr man valt
Flaktfunktionen.

Ugnsbelysning
Tryck pa knappen for att tdnda ugnsbelysningen (Fig. 4.2).

Om ugnsbelysningen inte fungerar, stang av
stromforsorjningen innan du byter lampa. Se avsnittet
'Felsékning’ for detaljer om hur man byter lampa.

Displaylas &

For att 1asa displayen tryck pa och hall ned [+] och [-]
knapparna samtidigt. Detta kommer att férhindra att
knapparna anvinds. Lassymbolen [(T)] kommer att visas.

For att lasa upp displayen tryck pa och hall ned [+] och [-]
knapparna igen. Lassymbolen kommer att slockna.
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Tillbehor
Glidbara ugnshyllor

Ugnen pa vénster sida har forsetts med tva glidbara hyllor.

For att passa in hyllan, haka i framsidan pa hyllan i skenorna
som visas (Fig. 4.3). Den bakre delen av hyllan maste ligga pa
skenorna, framfor bakstoppet (Fig. 4.3).

Den glidbara hyllan och skenorna kan enkelt tas bort och
aterpositioneras.

For att avlagsna den glidbara hyllan

Lyft bakre delen av hyllan sa att den gar fri fran det bakre
stoppet. Haka sedan bort den fran de framre fastena.

For att avlagsna de glidbara skenorna

Vrid for att lossa skenornas bas fran hyllstdden. Haka sedan av
skenen fran den 6vre stegpinnen pa hyllstoder och avldagsna
(Fig. 4.4).

For att sétta tillbaka de glidbara skenorna

Haka pa den bakre delen pa skenan éver den 6versta
stegpinnen pa ett par hyllstdd. Haka sedan fast framre delen
pa skenan pa samma stegpinne. Tryck for att fasta den under
den nedersta stegpinnen (Fig. 4.5).

Sakerstall att hyllskenorna har satts i samma lage pa vardera
sidan(Fig. 4.6).

Hyllskenornas framsida kan identifieras med hjalp av fliken
(Fig. 4.3).

A Stoppa INTE glidbara hyllskenorna i diskmaskin.

Angugnshyllor

Angugnshyllorna (Fig. 4.7) halls tillbaka nar de dras framat
men kan enkelt avlagsnas och aterstillas.

Dra hyllan framat tills bakre delen av hyllan stoppas av
hyllstoppen pa ugnssidorna(Fig. 4.8).

Lyft upp den framre delen av hyllan sa att hyllans bakre sida
kan passera under hyllstoppen och dra sedan hyllan framat
(Fig. 4.9).

For att satta tillbaka hyllan, passa in hyllan med ett spar

i ugnsstegen och tryck hyllan bakat tills anden slar i
hyllstoppet. Lyft upp den fréamre delen sa att hyllanden gar
fri fran hyllstoppen, och sédnk sedan den framre delen sa att
hyllan ar plan och tryck in den helt (Fig. 4.10).

Svenska
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Handyrack (valfritt tillbehor)

Handyracken (Fig. 4.11) passar endast pa den vanstra
ugnsluckan. Tillagning av mat ar enkelt att ombesérja
eftersom maten ar lattillganglig nar luckan ar 6ppen.

Den maximala vikten som Handyracken kan halla &r 5,5 kg
(12 Ib). Den ska endast anvandas med den medféljande
ugnspannan som ar utformad att passa pa Handyracken. Alla
andra karl kan vara ostabila.

Den kan monteras pa tva olika hojder. En av ugnshyllorna
maste avldgsnas och den andra monteras sa att det passar.

Nar Handyracken anvands i dess hdgsta lage kan man tillaga
andra ratter i bottenlaget eller pa ugnens botten.

Nar Handyracken anvands i dess lagsta lage kan man tillaga
andra ratter i det andra hylldget eller pa ugnens botten.

For att montera Handyracken, placera dess ena sida i
luckfastet(Fig. 4.12).

Fjadra sedan ut den andra sidan for att klamma fast det pa
det andra fastet.(Fig. 4.13).

Klocka/timer

Klockan maste stéllas in och visa ratt tid innan ugnarna
kan fungera.

Stéalla in klockan

1. Nar spisen har kopplats in och startats borjar displayen
att blinka (Fig. 4.14).

2. Medan timmarna blinkar tryck pa knapparna [+] eller [-]
for att stalla in timmarna.

3.  Tryck pa knappen 'timer’och minuterna kommer att
blinka. Anvand knapparna [+] eller [-] for att stélla in
minuterna (Fig. 4.15).

For att stélla om tiden, tryck pa och hall ned knappen ‘timer’
tills timmarna borjar blinka och upprepa darefter proceduren
som beskrivits ovan genom att anvanda [+] eller [-].

Obs: Om ingen knapp trycks ned kommer den nuvarande
tiden att sparas efter 5 sekunder.

Stéalla in minutkontrollen

Minutkontrollen kan stallas in som en paminnelse nar
huvudugnen &r pa eller av.

Minutkontrollen gor det méjligt att stélla in en nedrakning
fran 00:01 timmar till 23:59 timmar. Nar nedrakningen ar slut
[ater ett alarm. Timern visar timmar: minuter.

1.  Tryck pa timerknappen igen for att komma till
minutkontrollen (Fig. 4.16).

2.  Timmarna kommer att borja blinka. Stall in timmarna
genom att anvanda knapparna [+] eller [-](Fig. 4.16).

3.  Tryck pa knappen 'timer’igen och minuterna kommer
att blinka. Stall in minuterna genom att anvanda
knapparna [+] eller [-]. Nedrakningen kommer att borja
automatiskt och symbolen [\ ] visas i displayen.
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4. Narden installda tiden har forflutit hors en alarmsignal.
Den kommer att sluta automatiskt efter 10 sekunder.

5. Foratt ta bort minutkontrollen och ange en ny tid, tryck
pé klockknappen medan symbolen [)] &r aktiv.

For att stoppa multifunktionsugnen efter en viss tid

1. Stéllin tillagningsfunktion och temperatur (se
"Anvdndamultifunktionsugnen” pd page 17).

2.  Tryck pa och héllin ‘timerknappen;,
tillagningsperiodsymbolen [p|] kommer att visas (Fig.
4.17). Stéll in timmarna genom att anvanda knapparna
[+] eller [-].

3.  Tryck pa timerknappen igen for att stélla in minuterna
genom att anvanda knapparna [+] eller [-]. Tillagningen
kommer att starta automatiskt efter 5 sekunder och
aterstaende tillagningstid kommer att visas.

4, Nartillagningsperioden natt sitt slut kommer ett alarm
att 1dta och ugnen stdngs av. 'End’ kommer att visas i
displayen. Ta ut den tillagade maten ur ugnen och sténg
ugnsluckan.

5. Omalarmetinte stangs av kommer det att upprepas tva
ganger innan det slutar automatiskt.

For att starta och sedan stinga av multifunktionsugnen.

Stall in multifunktionsugnen pa att automatiskt starta
och stdnga av genom att anvanda en kombination av
‘tillagningsperiod’ och ‘sluttid’

Du kan inte stalla in en starttid direkt — denna stalls in
automatiskt genom kombinationen 'tillagningsperiod’ och
‘sluttid”

1.  Stéllin tillagningsfunktion och temperatur (se “Anvénda
multifunktionsugnen” pa page 17).

2. Tryck pa och hallin ‘timerknappen;
tillagningsperiodsymbolen [p|] kommer att visas. Stall
in timmarna genom att anvanda knapparna [+] eller [-].
Tryck pa timerknappen igen for att stalla in minuterna
genom att anvanda knapparna [+] eller [-] (Fig. 4.17).

3.  Tryck pa ‘timerknappen’for att valja ‘sluttid’ [>]]. Stall
in tiden du vill sluta tillagningen genom att anvanda
knapparna [+] eller [-]. Tryck pa 'timerknappen’igen for
att stalla in minuterna genom att anvanda knapparna
[+] eller [-].

4. Ugnen kommer att ga in i Standby-lage efter 3 sekunder,
displayen kommer att visa 'tillagningsperioden’
(Fig. 4.18) och 'sluttiden’ (Fig. 4.19). Att andra
tillagningsfunktion kommer att rensa valet.

5.  Nar'sluttiden’ natts kommer ett alarm att l1ata och ugnen
stangs av. 'End’kommer att visas i displayen. Ta ut den
tillagade maten ur ugnen och stang ugnsluckan.

6. Om alarmet inte stangs av kommer det att upprepas tva
ganger innan det slutar automatiskt.

Obs: Fig. 4.18 och Fig. 4.19 visar vanlig varmefunktion som
illustration. Alla andra lagen ar tillgangliga.

Svenska
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Svenska
Tillagningstips

Tips pa hur man tillagar med timer

Om du vill tillaga mer &n en ratt, valj ratter som kraver
ungefar samma tillagningstid. Dock kan ratter 'saktas ner’lite
genom att man anvander sma behallare och tacker dem med
aluminiumfolie eller 'skyndas pa'’lite genom att man tillagar
mindre mangder eller ldagger dem i storre behallare.

Livsmedel som fordarvas latt, som flask eller fisk, bor undvikas
om en lang férseningstid planeras, sarskilt vid varmt vader.

A PLACERA INTE varma livsmedel i ugnen for
tidsbestamd tillagning.

ANVAND INTE en tidsbestimd ugn som redan ar

varm.

ANVAND INTE den tidsbestimda ugnen om den
angransande ugnen redan ar varm

Hel fagel maste tinas helt innan den stélls in i ugnen.

Kontrollera att kott och fagel ar genomstekt innan den

serveras.

Allméanna ugnstips

Gallerhyllorna ska alltid vara ordentligt intryckta till den bakre
delen av ugnen.

Bakpldtar med mat som tillagas ska placeras i niva med
framkanten pa ugnens gallerhyllor. Andra kérl ska placeras
centralt. Hall alla platar och karl frdn ugnens baksida,
eftersom det kan gora att maten blir for mork.

For jamn bryning dr den rekommenderade maximala
storleken pa bakplatar:

o djup:340 mm (13 35") bredd: 340mm (13 33") i
huvudugnen

Na&r ugnen ar pa LAT INTE ugnsluckan sta 6ppen lingre
an noédvandigt, for da kommer knopparna att bli valdigt
varma.

Lamna alltid en "fingerbredd” mellan ratterna pa samma
hylla. Detta later varmen cirkulera fritt runt dem.

For att minska fett som spratter nar du lagger till
gronsaker till hett fett runt en stek, kan du torka dem
ordentligt eller pensla dem Iatt med olja.

Ratter som kan koka eller spilla under kokning kan du
stalla pa en bakplat.

Droppskyddet ‘Cook & Clean ( se 'Rengdring av ugnen’)
fungerar battre mot fettstank. Tack kott under tillagning.

Det stiger tillrackligt med varme fran ugnen under
tillagning for att varma tallrikar i grillfacket.

Om du vill bryna botten pa en pajratt, forvarm
bakpldten i 15 minuter innan du stéller ratten pa mitten
av platen.
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Tillagningstabell

Installningarna for ugnsreglering och tillagningstider som anges i tabellen nedan ar endast @mnade att anvdandas som en

guide.. Individuell smak kan krava att temperaturen dndras sa att den passar ditt dnskade resultat.

Maten tillagas i en lagre temperatur i en flaktugn &@n i den konventionell ugn. Nar du anvander recept, sank ugnstemperaturen
med 10 °C och tillagningstiden med 5 - 10 minuter. Temperaturen i flaktugnen varierar inte med ugnshéjden sa du kan

anvanda vilken hylla du vill.

Livsmedel

(hyllposition)

Konventionell ugn °C  Fldktugnstemperatur

Ungefarlig tillagningstid

Svenska

Ovre (0)

Mitten (M)

Nederst (N)

Gallrets Lage

Kott
N6t (utan ben) 160 (C) 150 °C 30 - 35 minuter per 500 g +30 - 35 minuter.  Tina frusna leder helt innan
200 (C 190°C 30-25 mi 000 420-35 mi tillagning Kott kan stekas i
(@) -25 minuter per 500 g +20 - 35 minuter. 55 q0- (210°C i flaktugn) och
Lamm 160 (C) 150 °C 30- 35 minuter per 500 g +30 - 35 minuter. tillagningstiden ska justeras
dérefter. For fyllt och rullat
200 (Q) 190 °C 25-30 minuter per 500 g +25- 35 minuter.  stt, 13gg till ungefar 10
Flask 160 (C) 150 °C 35 - 40 minuter per 500 g +35 - 40 minuter. rr?lnuter per 500 g.,eller F|Ilaga
vid 200°C (190°C) i 20 minuter
200 (C) 190 °C 25 - 30 minuter per 500 g +25 - 30 minuter.  och sedan i 160°C (150°C)
under aterstaende tid.
Fagel 160 (C) 150 °C 20 - 25 minuter per 500 g +20 - 35 minuter.  For fylld fagel kan du tillaga
) 200 (C 190°C 15-20mi 500q+15-20 mi vid 200°C (190°C) i 20 minuter
Kyckling @ -20minuterper500g+15-20minuter. ., coqan  160°C (150°C)
160 (C) 150 °C 20 minuter per 500 g +20 minuter. under aterstaende tid. GI6m
inte att inkludera vikten pa
Kalkon 200 (C) 190 °C 15 minuter per 500 g +15 minuter. fyllningen.
160 (Q) 150°C 25 - 30 minuter per 500g. For forpaketerad férsk eller
Anka 200 (C) 190 °C 20 minuter per 500g. fryst"fagel, fc?lj |nstru.kt|onerna
pa forpackningen. Tina frusen
fagel helt innan tillagning.
Grytor 140-150 (C) 130°C-140°C 2 - 4 timmar enligt receptet.
Yorkshire-pudding 220 (C) 210°C Stora karl 30 - 35 minuter, portionsskalar 10- 20 minuter.
Kakor
Valdigt fruktig - Jul, brollop, etc. 140 (C/B) 130°C 45 - 30 minuter per 500g smet. Om du anvander den vanliga
Frukt 180 mm form 150 (C/B) 140°C 2- 2Vs timmar. ugnen, lamna tminstone ett
gallersteg mellan hyllorna vid
Frukt 230 mm form 150 (C/B) 140 °C Upp till 3% timmar. tillagning pé tva nivaer.
Madeira 180 mm 160 (C/B) 150 °C 80 - 90 minuter. Placera bakpliten med
Cupcakes 190 (C/B) 180 °C 15 - 25 minuter. framkanten langs framkanten
Scones 220 (C/B) 210°C 10 - 15 minuter. pa ugnshyllan.
Victoria sandwich Upp till tre nivaer kan tillagas
. . i en flaktugn pa samma gang
180 mm form 180 (C/B) 170 °C 20 - 30 minuter. men se till att Imna 3tminstone
210 mm form 180 (C/B) 170°C 30 - 40 minuter. ett steg mellan varje hylla.
Desserter
Mordegspajer 200 (C/B) 190 °C 20 - 30 minuter pa en forvarmd bakplat.
Fruktpajer 200 (C/B) 190 °C 35 - 45 minuter.
Tarteletter 200 (C/B) 190 °C 10 - 20 minuter efter storlek.
Smordeg 210 (C/B) 200 °C 20 - 40 minuter efter storlek.
Maréanger 100 (C/B) 90 °C 2 -3timmar. Upp till tre nivéer kan tillagas
Flans patissier 160 (C/B) 150 °C 45 - 60 minuter. i en flaktugn pa samma gang
Baked sponge pudding 180 (C/B) 170°C 40 - 45 minuter. e 5 812 i s

Mjolkpudding

140-150 (C/B)

130°C-140°C

2 till 3 timmar.

ett steg mellan varje hylla.

Brod 210 (C) 200 °C 20 - 30 minuter.

Fisk Grillning med flakt

Filé 190 (C/B) 190 °C (C/B) 15 - 20 minuter.

Hel 190 (C/B) 190 °C (C/B) 15-20 minuter per 500 g.
Biffar 190 (C/B) 190 °C (C/B) Biffar efter tjocklek.
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3. f\ngutrymmet

s ~
Fig. 5.1
[ A G Nyckel
i B A Vattentank
1 B Lucktatnin
[ 9
L] C 1 x galler
L——— D
D 1 x panna
- E E 1 x perforerad panna
F Lucka
. G Svamp
L—  F
S J

" OO PG

SiSCC,

1 Standby/pa 5 (0]

2 Fungera 6 Minska

3 Temperatur 7 Timer

4 Ugnsbelysning 8 Start/paus

Vattentank locket

Angutrymmet (higer)

Angutrymmet visas i Fig. 5.1.

Fig. 5.2 visar den touch-kansliga kontrollpanelen for
angutrymmet.

Vattenniva

Lyft och dra upp vattentanken fran ugnsutrymmet for att fylla
vattentanken eller kontrollera vattennivan (Fig. 5.1).

Lyft av locket och fyll forsiktigt fran kranen eller med en liten
kanna till maxnivamarkoren (Fig. 5.3). Torka rent om vattnet
flodar over.

Klockan pa den védnstra ugnen maste stallas in och visa ratt
tid innan ugnen kan fungera. Se avsnittet om 'Klocka/timer’
for instruktion om hur man stéller in tiden.

Hanvisningar for ugnarna till ‘vanster’ och 'héger’ géller
sett fran koksutrustningens framsida.

Ugnen till vanster dr en multifunktionsugn och den till hdger
ar ett angutrymme.

Obs: Tiden visas inte pa regleringen for angutrymmet.

Displaylas &

For att 1asa displayen tryck pa och hall ned [+] och [-]
knapparna samtidigt. Detta kommer att férhindra att
knapparna anvinds. Lassymbolen [(T)] kommer att visas.

For att lasa upp displayen tryck pa och hall ned [+] och [-]
knapparnaigen.

A Hygien
Kom ihag att:

» Byta vattnet i tanken fore anvandning. Displayen
kommer att paminna dig (Fig. 5.9).

» Rengodr angutrymmet efter varje anvandning.

Botten i angutrymmet kommer att vara VARMT efter
anvandning. Var extra forsiktigt ndr du rengor det.

» Var uppmarksam pa avkalkningsintervallet.
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Anvanda angutrymmet

Obs: Angutrymmet kan starta en utpumpningscykel (Fig.
5.12) nér den satts pa. Detta ar normalt och man ska lata den
avslutas. Denna cykel tar ungefar 2 minuter.

1.  Tryck pa och hall ned standby-knappen for att starta
angutrymmet (Fig. 5.4). Displayen kommer att visa
maximal temperatur 100°C, 15 minuters tillagningstid
och angikonen kommer att blinka (Fig. 5.5).

For att andra temperaturen, tryck pa och hall ned
temperaturknappen (Fig. 5.6) och anvand knapparna
[+]eller [-] for att justera (Fig. 5.7).

3. Dukan andra tillagningstiden genom att trycka latt pa
timerknappen en gang, och sedan justera timmarna
med [+] eller [-]-knapparna (Fig. 5.8). Knacka pa
timerknappen igen for att andra minuterna.

Knacka pa start-/pausknappen. Den kommer att be dig
byta vatten i tanken (Fig. 5.9). Se Vattennivd' on page
24.0m den redan har friskt vatten tryck pa start eller
vdnta for att fortsatta.

Hushallsapparaten kommer att borja pumpa vatten fran
vattentanken in i kokaren (Fig. 5.10).

5. Ugnsutrymmet kommer att varmas upp till
installd temperatur. Du kan kontrollera nuvarande
temperatur i ugnsutrymmet genom att knacka pa
temperaturknappen (Fig. 5.6).

Nar ugnen har natt den forinstallda temperaturen
kommer tillagningscykeln att pdbdrjas och decimalerna
pa timern kommer att blinka.

Nar tillagningen har avslutats kommer, [END] att visas
och den kommer att pipa 10 gdnger.Detta upprepas tva
ganger.Dessutom kommer lampan i ugnsutrymmet att
tédndas och ugnsflakten att kora i 2 minuter.

I slutet av varje tillagningscykel kommer displayen
att visa H20 HOT (Fig. 5.11), vilket indikerar att vattnet
i kokaren ar hett och kommer att pumpas tillbaka

till vattentanken néar det val har natt en forinstalld
temperatur. Nar vattnet pumpas ut kommer H20 0UT
(Fig. 5.12) att visas.

Lat cykeln avslutas.

7. Dukan omedelbart dteranvanda ditt angutrymmer
genom att knacka pa [+] eller [-] knapparna.

Tillagningscykel kan skjutas upp nar som helst genom
att man knackar pa pausknappen.

Obs: Det dr normalt att dnga slapps ut fran angutrymmet.
Detta ar inte farligt.
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Angutrymmesfunktioner

Angutrymmet har tre huvudfunktioner:
anga ((D)

grill D

avkalkning 8

Satt pa ugnen och knacka pa [+] eller [-] knapparna for att
scrolla genom dessa funktioner.

Anvanda anggrillen

1. Tryck och hédll in standby-knappen for att starta
angutrymmet (Fig. 5.13) och anvand knapparna [+]
eller [-] for att stega fram till grillfunktionen (Fig. 5.14).

2. Standardtemperaturen dr 180°C. Justera temperaturen
genom att halla rora vid temperaturknappen och
sedan anvanda knapparna [+] eller [-] for att justera
(Fig. 5.15).Du hor en pipsignal nar grillen har natt
ratt temperatur. Maxtemperaturen ar 200°C och
minimitemperaturen ar 40°C.

3. Dukan andra tillagningstiden genom att trycka
latt pa timerknappen en gang, och sedan justera
timmarna med [+] eller [-] -knapparna (Fig. 5.16
Knacka pa timerknappen igen for att andra minuterna.
Symbolen for tillagningstid [ =11 blinkar under den har
proceduren.

4, En pipsignal hors nér grillen har natt instélld temperatur.

5. Borja grilla genom att trycka latt pa start/paus-knappen
(Fig.5.17).
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Programldgen

Angutrymmet har férprogrammerade lagen for olika typer av
mat.

For att komma till dessa lagen tryck pa och hall ned standby-
knappen for att starta angutrymmet.

Tryck pa och hall ned programknappen (Fig. 5.13). [A1]
kommer att visas i displayen. Scrolla genom programmen
genom att anvanda [+] eller [-] knapparna.

Tryck pa och hall ned programknappen igen for att komma
till ndsta programuppsattning for fisk. [b1] kommer att visas.

Tryck pa och hall ned programknappen en tredje gang for att
komma till programmen for kétt. [C1]1 kommer att visas.

Se Tabell 5.1 for en 6versikt 6ver programfunktionerna.

Gronsaker
Program Gronsakstyp Temperatur (°C) Tid (min)
A1l Mediumstora broccolibuketter 100 8
A2 Morotsstanger 100 8
A3 Nypotatis 100 18
A4 Grona boénor 100 6
A5 Sparris 100 4
Fisk
Program Typ av fisk Temperatur (°C) Tid (min)
b1 120 g laxfilé 90 4
b2 Raa tigerrakor 90 5
b3 Bockling 100 6
b4 Torsk-/koljafiléer 100 8
b5 Musslor 90 8
Kott
Program Typ av kott Temperatur (°C) Tid (min)
C1 Kottbullar 100 8
Cc2 Kalkonschnitzel och 100 10
kycklingfilé
C3 Bratwurst/wienerkorv 100 10
c4 Stora |oskokta dgg (i 100 6
rumstemperatur)
C5 Stora héardkokta &gg (i 100 10
rumstemperatur)

Livsmedlen som ska tillagas ska spridas ut jamnt pa platar.

Tabell 5.1

Behallare
Perforerad
Perforerad
Perforerad
Perforerad

Perforerad

Behallare
Perforerad
Perforerad
Perforerad
Perforerad

Perforerad

Behallare
Solid

Solid

Perforerad

Perforerad

Perforerad

Niva

1/2

Niva
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Klocka/timer

Klockan ovanfér multifunktionsugnen maste ha stallts
in innan multifunktionsugnen eller angutrymmet kan
fungera.

Se “Stdlla in klockan” page 20.

Obs: Regleringen for angutrymmet visar inte tiden. Denna
stalls automatiskt in fran multifunktionsugnsregleringen.

Displayen kommer att vara tom tills angutrymmet har satts
pa.
For att stanga av angutrymmet vid en viss tidpunkt

1.  Séatt pd utrymmet och stéll in temperaturen (se '‘Anvénda
dngutrymmet'on page 25).

2.  Knacka pa timerknappen for att stélla in
'tillagningsperioden’ genom att anvanda knapparna [+]
eller [-]. Knacka pa timerknappen igen for att stalla in
minuterna genom att anvanda knapparna [+] eller [-]
(Fig. 5.18).

3. Knacka pa start-/pausknappen.

For att starta och sedan stinga av angutrymmet

Stall in angutrymmet pa att automatiskt starta och stéanga av
genom att anvdanda en kombination av ‘tillagningsperiod’ och
‘sluttid’

Du kan inte stalla in en starttid direkt — denna stalls in
automatiskt genom kombinationen ‘tillagningsperiod’ och
‘sluttid’.

1.  Satt pa ugnen och stall in temperaturen (se Anvéinda
dngutrymmet'on page 25).

2. Knacka pa 'timerknappen; tillagningsperiodsymbolen
[P1] kommer att visas. Stéll in timmarna genom
att anvanda knapparna [+] eller [-]. Knacka pa
timerknappen igen for att stélla in minuterna genom att
anvanda knapparna [+] eller [-].

3. Knacka pa 'timerknappen’for att valja sluttid’ [>[]. Stall
in tiden du vill sluta tillagningen genom att anvanda
knapparna [+] eller [-]. Knacka pa timerknappen igen for
att stalla in minuterna genom att anvanda knapparna
[+] eller [-].

4. Knacka pa start-/pausknappen. Displayen kommer att
visa 'tillagningsperioden’ (Fig. 5.19) och sluttiden’ (Fig.
5.20).

5. Nar'sluttiden’natts kommer ett alarm att Idta och ugnen
stangs av. 'End’kommer att visas i displayen.

Knacka pa temperaturknapppen’ under tillagningcykeln for
att visa nuvarande ugnstemperatur.
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6. Rengoring av spis

Svenska

Isolera stromkallan innan du paborjar storre
rengdéringsarbeten. Lat sedan spisen svalna.

Anvind aldrig I6sningsmedel, tvattsoda, fraitande
rengoringsmedel, biologiska tvattpulver,
klorbaserade blekmedel, harda slipmedel eller salt.

Blanda inte olika typer av rengdringsmedel - de kan
reagera med varandra och orsaka skada.

Alla delar av spisen kan rengoras med varmt sapvatten - men
se till att det inte ldcker in vatten i spisen.

Kom ihdg att sld pa strommen och stélla in klockan innan du
anvander ugnen igen.

Dagligt Underhall

Se forst till att alla indikatorlampor ar slackta och att
matlagningsytan ar avsvalnad. Spruta en liten klick
rengéringsmedel for keramikhallar i mitten av varje omrade
som ska rengoras. Fukta en bit rent hushallspapper och
arbeta in medlet pa matlagningsytan. Torka till sist av ytan
med en bit rent och torrt hushallspapper.

Rengéra Spill

Vid spill eller om nagot kokar éver bor du stanga av

spisen och torka av ytan runt vdrmezonen med en bit rent
hushallspapper. Om du spiller ndgot (forutom nagot som
innehaller socker) i varmezonen bor du inte rengdra ytan
forran spisen ar helt avsvalnad och sedan f6lja anvisningarna
nedan (“Avlagsna Fastbrant Spill”).

Om du rakar smalta nagot pa ytan eller om du spiller mat
som innehaller mycket socker (sylt, ketchup, saft osv.) ska du
OMEDELBART avldgsna spillet med en rakbladsskrapa medan
spisen fortfarande ar varm.

A VIKTIGT: Anvédnd en ugnsvante sa att du inte
branner dig.

Skrapa av det mesta av spillet eller det smalta materialet
fran matlagningszonen och for 6ver det till ett svalt omrade
pa hallen. Stang sedan AV spisen och lat den svalna innan
du fortsatter rengdringen. Nar matlagningsytan har svalnat
och indikatorlamporna slackts rengor du spisen enligt
anvisningarna for daglig skotsel.

Avlagsna Fastbranda Spill

Se till att indikatorlamporna ar slackta och hallen ar
avsvalnad. Ta bort fastbranda matrester med en skrapa med
en vass kant. Hall skrapan i ungefar 30 graders vinkel mot
ytan och skrapa loss de fastbranda resterna ().

Nar du har avldgsnat sa mycket som majligt med skrapan
rengdr du spisen enligt anvisningarna for daglig skotsel ovan.
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Svenska

Indu ktionsplét (endast vissa modeller)

Anvand aldrig I6sningsmedel, tvittsoda, fratande
rengoringsmedel, biologiska tvattpulver,
klorbaserade blekmedel, harda slipmedel eller salt.

Blanda inte olika typer av rengdringsmedel - de kan
reagera med varandra och orsaka skada.

A Det adr inte lampligt for diskmaskinen.
Personlig Sdkerhet

Anvind endast torra grytlappar eller ugnshandskar.

Stekbordet

Rengor alltid stekbordet efter anvandning. Lat det svalna helt
innan du tar bort det. Sank ner stekbordet helt i sdpvatten.
Anvand en mjuk trasa eller, for envisa flackar, en diskborste av
nylon.

Obs: Om stekbordet diskats i maskin kan en del
diskmaskinslamningar synas pa baksidan. Detta ar normalt
och kommer inte att paverka stekbordets effekt.

Grill

Grillpannan och gallret ska inte diskas i hett sapvatten.
Alternativt kan grillpannan diskas i maskin.

Efter grillning av kott eller livsmedel som ger flackar, lagg den
i blot i ndgra minuter direkt efter anvdandning. Envisa partiklar
kan tas bort fran gallret med en nylonborste.

Innan du tar av delar av grillen for reng6ring,
kontrollera att de ar kalla eller anvdnd ugnsvantar.

A Anvand INTE slipmedel.

Rengoring av Glide-out Grillen

Grillpannan kan enkelt tas bort for rengoring enligt féljande.
Ta bort stddet for grillpannan genom att dra grillpannan
framat. (Fig. 6.2).

Lyft grillpannan sa att den gar fri fran stoédramen. Stédramen
halls fast i sidoskenorna med tva klammor pa varje sida
(Fig. 6.3).

For bada sidorna, stod sidoskenorna med en hand och
med den andra handen lyfter du ramen uppat och ut ur
sidoklammorna. (Fig. 6.4).

For sékerhet, tryck tillbaka sidoskenorna in i grillfacket.

Om du behover ta bort sidoskenorna for att kunna rengéra
grillfacket kan du haka av dem fran grillfacket sidor

(Fig. 6.5) och torka rent sidorna med en mjuk trasa och ett
milt rengdringsmedel.

A Stoppa INTE sidofdstena i diskmaskin.

Nar du ar klar, haka tillbaka sidoskenorna pa fackets sidor. For
att satta tillbaka ramen drar du sidoskenorna framat och, for
vardera sidan, stotta sidoskenan och pressa ner ramenini
sidoskenorna.
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Kontrollpanel och luckor (

Undvik att anvdanda produkter med slipmedel, inklusive
skurkram. For basta resultat anvand ett flytande
rengdringsmedel.

Samma rengdringsmedel kan dven anvandas pa luckorna.
Alternativt kan du anvanda en mjuk urvriden trasa i rent
varmt sdpvatten. Du kan anvdnda samma metod for att
rengdra kontrollpanelen och vred. Polera med en torr trasa
efter rengoring.

Ugnsluckor med glasfront -

Fig. 6.6

-

=

AN

Frontpanelen pa ugnsluckorna kan tas bort sa att man kan
rengora glaspanelerna. Flytta fram spisen for att komma at
sidorna (se avsnittet 'Flytta spisen’ under ‘Installation’).

Oppna luckan lite och ta bort frontpanelens fixeringsskruvar
fran lucksidorna, tva pa varje sida (Fig. 6.6).

Lyft forsiktigt bort den yttre luckpanelen. Insidan pa
glaspanelen kan nu rengoras — se till att inte flytta eller bl6ta
ner isoleringen pa luckan.

Obs: Om luckan har trippelglas ar de tva inre panelerna
fixerade tillsammans och ska inte saras. Efter rengoring, \_

Fig. 6.7

satt forsiktigt tillbaka luckpanelen och skruva tillbaka
fixeringsskruvarna.

A ANVAND EJ harda och striva rengéringsmedel eller
vassa metallskrapare for att reng6ra ugnsluckan
eftersom de kan repa ytan, vilket kan leda till att
glaset krossas.

Multifunktionsugn

‘Cook & Clean’-paneler

Ugnarna har sidopaneler som ar ‘Cook & Clean’vilka har
belagts med en specialemalj som rengor sig sjdlv delvis. Detta
hindrar inte alla marken pa fodret utan hjalper till att minska
mangden rengdring som behovs.

Dessa paneler fungerar battre éver 200 °C. Om du oftast
lagar mat under denna temperatur, ska du ibland avlagsna
panelerna och torka med en luddfri trasa och varmt
sapvatten. Panelerna ska sedan torkas och sattas tillbaka, och
ugnen ska hettas upp till 200 °Ci ungefar en timma. Detta
kommer att sdkerstalla att panelerna fungerar effektivt.

Ta bort paneler for att rengora insidan av emalj
En del av foderpanelerna kan avlagsnas for rengoring.

Om du vill reng6ra ugnens insida av emalj maste du ta bort
hyllorna innan du tar bort ‘Cook & Clean’-panelerna. For att ta
bort sidopanelerna lyft bara panelen och dra den framat
(Fig. 6.7).

Nar panelerna dr borttagna kan du rengdra ugnens
emaljinsidor.

Anvand INTE stalull, ugnsrengdringssvampar eller
nagot annat material som kan repa ytan.

Satt tillbaka delarna i omvand ordningsféljd.
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\Steg 1. Skjut ut vattentanken )
2

Steg 2. Ta tag i lockets kant och lyft forsiktigt.

Steg 3. Fyll pa med vatten till maxnivan.

\Steg 4, Satt tillbaka tanken i omvéand ordning.

Angugn

Innan du rengor din ugn eller utfor nagot underhall,
stdng av stromforsorjningen. For att forlanga
livslangden for angugnen, observera féljande
punkter:

De emaljerade eller rostfria delarna ska rengéras med
ljlummet vatten utan slipmedel eller fratande substans
vilka kan repa, flacka eller skada ugnen. Efter rengoring
rekommenderar vi att du skoljer och torkar noggrant.

Det ar att foredra att ugnens insida rengors omedelbart efter
anvandning, ndr den fortfarande &r varm, med varmt vatten
och sapa. Efter rengéring rekommenderar vi att du skoljer
och torkar noggrant.

Skruva loss fastskruvarna for att avlagsna stegarna (Fig. 6.8).

Undvik att anvanda rengdringsmedel med slipmedel (till
exempel skurmedel etc.) och slipande svampar for disk eller
syror (som avkalkningsmedel etc.) eftersom dessa kan skada
emaljen. Om det ar valdigt svart att fa bort fettflackar eller
smuts anvand en specialprodukt for ugnsrengoéring, och folj
instruktionerna pa forpackningen.

Anvand aldrig angtvatt for att rengdra ugnens insida.

Anvand ett avkalkningsmedel som ar lampligt for avkalkning
av kaffebryggaren. Anvand inte en skumrengdring.

Undvik att anvanda grova slipande rengdringsprodukter, som
diskbollar och liknande eftersom detta kan skada ytan.

A Viktigt: rengor inte vattentanken i diskmaskinen.

Avkalkning (manuellt)

Obs: Nar man har startat avkalkningscykeln kan den inte
stangas av och maste ga till slut (ca. 30 minuter).

Tryck pa och hall ned 'Standby’-knappen for att satta pa
displayen, anvand antingen knapp [+] eller [-] for att vélja
avkalkningsfunktionen [&3].

Tryck pa start-/pausknappen for att paborja
avkalkningscykeln.

Fyll vattentanken med 0,5 | avkalkningsmedel (Fig. 6.9). Nar
vattentanken har satts tillbaka kommer cykeln att starta

Cykeln tar 30 minuter att avsluta och nar den slutat kommer
den att be dig byta vatten (Fig. 6.10) tva ganger medan det
pumpas genom kokaren for att avldgsna avkalkningsmedlet.

Nar det har avslutats kommer ugnen att pipa och displayen
visar [End].
Avkalkning (automatisk)

Efter 48 timmars kokaranvandning kommer din dngugn att
be om en avkalkning. Folj instruktionerna beskrivet nedan
under "Avkalkning (manuellt)”.
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Rengoringstabell

Rengdringsmedel listade (Tabell 6.1) Finns tillgangligt pa
stormarknader eller elektronikaterforséljare som angivits.

For emaljerade ytor anvand ett rengdringsmedel som ar
godkant for anvandning pa vitros emalj.

Regelbunden reng6ring rekommenderas. For ldttare
rengdring, torka bort eventuellt spill omedelbart.

Svenska

Spisplatta

Del

Yta

Rekommenderad rengoringsmetod

Halltopp (inklusive brannarhuvud, och
-lock)

Emalj, rostfritt stal, aluminium

Varmt sapvatten, mjuk trasa. Alla envisa flackar avlagsnas forsiktigt med en
skrubbsvamp av nylon .

Keramisk hall/induktionshall

Hardat glas

Varmt sapvatten: skurkram/skurmedel vid behov.

Stekbordplat (endast vissa modeller)

Non-stick-yta

Lat svalna. Rengdr i varmt sapvatten. Anvand inte slipande rengéringsmedel/
skrubbsvampar.

Varmhallningszon (endast vissa

Hardat glas Varmt sapvatten, skurkram/skurmedel vid behov.
modeller)
Spisens utsida
Del Yta Rekommenderad rengoringsmetod

Lucka, lucktdtning och forvaringsluckans
utsida

Emalj eller farg

Varmt sdpvatten, mjuk trasa.
Alla envisa flackar avldgsnas forsiktigt med flytande rengéringsmedel.

Rostfritt stal

E-cloth (elektronikaterforsaljare) eller mikrofiberduk for allreng6ring
(stormarknaden).

Sidor och sockel

Malade ytor

Varmt sapvatten, mjuk trasa.

Stankskydd/bajre grill

Emalj eller rostfritt stal

Varmt sapvatten, mjuk trasa. Skurkram, med forsiktighet, vid behov.

Kontrollpanel

Farg, emalj eller rostfritt stal

Varmt sapvatten Anvand inte slipande rengéringsmedel pa bokstaver.

Reglagevred/handtag & dekorationer

Plast/krom, koppar eller lackad
massing

Varmt sdpvatten, mjuk trasa.

Massing Massingspolish
Glas pa ugnslucka/glaslock (endast vissa Hardat glas Varmt sépvatten, skurkrdm/skurmedel vid behov.
modeller)
Ugn och grill
Del Yta Rekommenderad rengoringsmetod
Vilken patentskyddat ugnsrengoring som ar lamplig for emalj som helst.
Ugnens sidor, golv & tak INTE COOK & Emalj VARNING: FRATANDE/KAUSTISKA UGNSREGNORINGSMEDEL: FOLJ

CLEAN-PANELER (se nedan)

TILLVERKARENS INSTRUKTIONER.

Far inte komma i kontakt med ugnselement.

Cook & Clean-paneler (endast vissa
modeller)

Specialemalj som delvis rengor sig
sjalv

Denna yta rengor sig sjélv vid 200 °C och 6ver, eller sa kan panelerna
avlagsnas och rengoras med varmt sapvatten och en nylonborste.

Ugnshyllor, Handyrack, grillgaller,
Handyrack-grill (endast vissa modeller)

Krom

En ugnsrengéring som ar lamplig for krom Sapfylld svamp. Diskmaskin.

Grillpanna/ugnspanna

Emalj

Varmt sapvatten. Sapfylld svamp. Diskmaskin.

Tabell 6.1
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7. Felsokning

A Okvalificerade personer far INTE utfora andringar
och reparationer pa hillen. Forsok inte reparera
héllen sjalv eftersom det kan leda till personskador
och skador pa héllen. Lat en person med lamplig
kompetens utfora reparationer.

OBS: Induktionshdllen kan diagnostisera ett antal problem
och visa informationen i teckenfonstret. Felkoder kan visas
om fel uppstar pa hallen.

Om apparaten rapporterar ett fel eller inte fungerar som
den ska, kan du kanske dtgarda felet genom att f6lja
instruktionerna nedan.

Felkod E2 visas

Den elektroniska enheten ar for het. Kontrollera spisens

installation och se till att det finns tillrdckligt med ventilation.

Felkoden kan dven i sdllsynta fall visas om du latit ett kokkarl
koka torrt. Kontakta montoren eller en kvalificerad reparator
om du &r osdker.

Teckenfonstret fungerar inte

For hog spanning eller spanningsforlust. Kontakta montéren
eller en kvalificerad reparatér om du ar osdker.

Felkod U400 visas

Hallen/spisen ar felaktigt installerad. Styrningen kopplas
fran efter ungefar en sekund och felkoden kommer att visas
permanent.

Anvander du lampliga kdksredskap? Hanvisa till
bruksanvisningen for val av korrekta koksredskap.

Sakringen smalter eller jordfelsbrytaren aktiveras ofta
Kontakta montdéren eller en kvalificerad reparator.
Hallen slas inte pa

Har en sakring gatt i husets elsystem eller har en
jordfelsbrytare utlosts?

Ar hillen ansluten till natstrémmen pé ritt satt?

Har barnsparren aktiverats? Mer information om funktionen
finns i avsnittet om barnsparren.

Induktionshdllen later mycket

Nar induktionshallen anvands kan "ljud” horas fran kokkarlet.

Det ar normalt och ar mest tydligt nar du anvander héga
effektinstallningar eller nar 5 kokkarl anvands samtidigt.
Typen av kokkarl kan dven bidra till “ljud”

Kylflakten

Induktionsknoppen integrerar en kylflakt. Denna kylflakt

ar aktiverad nar grillen eller ugnarna ar pa. Under vissa
tillstand forblir kylflakten aktiverad nér grillen eller ugnarna ar
avslagna. Detta &r normalt och flakten kommer att stdngas av
automatiskt.

Takfoten blir varm nér jag anvdander ugnen eller grillen

Om takfoten blir extremt varm nar spisen anvands kan
kylflakten tankas ha gatt sonder. Ifall detta intréffar - kontakta
din installator, en kvalificerad reparationsingenjor eller
kundservice for att ordna en reparation.

En spricka har uppstatt pa hallytan

Koppla omedelbart fran spisen fran eluttaget och se till att
den repareras. Anvand inte spisen forrdn den har reparerats.

Haéllen dr repad

Anvand alltid de rengéringsmetoder som beskrivs i den har
handboken och se till att kokkarlens bottnar dr jamna och
rena.

Marken som orsakas av mineralavlagringar fran vatten eller
mat kan avlagsnas med en rengoringskram. Sma repor kan
inte tas bort, men syns mindre efter ett tag nar hallen rengoérs.

Ugnsflakten later mycket

Ugnsfldktens ljud kan skifta nar ugnen varms upp-det ar
normalt.

Knapparna blir varma nadr jag anvander ugnen eller
grillen. Kan jag undvika det?

Ja, det orsakas av varme som stiger upp fran ugnen eller
grillen och varmer upp knapparna. Lamna inte ugnsluckan
Oppen. Kontrollera att grillpannan skjuts in helt till det bakre
stoppet nar du anvander grillen.

A Grilla alltid med grilluckan 6ppen.
A Lamna inte ugnsluckan éppen.

Om det ar ett problem med installationen och den
ursprungliga montéren inte kan komma tillbaka och ratta
till problemet, vem betalar?

Det gor du. Installationsforetagen tar betalt for att ratta till fel
om nagon annan installerade produkten. Det ar darfor i ditt
eget intresse att kanna till foretagets detaljer sa att de kan
kontaktas vid behov.

Maten tillagas for sakta, for snabbt eller branner vid

Tillagningstiderna kan skifta fran din forra ugn. Kontrollera
att du anvander rekommenderade temperaturer och
gallerplaceringar, se vagledningen fér matlagning i ugn. Det
kan handa att du maste sénka eller hoja temperaturen for att
uppna dnskat resultat.
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Multifunktionsugnens lampa lyser inte. 4

O Fig. 7.1
Glodlampan har formodligen bréant. Du kan kdpa en

ersattningslampa (vilket inte tacks av garantin) fran en bra
elektronikaffar. Be om en 40W - 230V Halogenlampa (G9)

(Fig. 7.1). O

Innan du avldgsnar den befintliga lampan ska du bryta &
strommen och kontrollera att ugnen och lampan har svalnat. Y
Oppna ugnsluckan och avlidgsna ugnshyllorna.

AN

Avligsna lampké&pan genom att vrida den motsols i ett kvarts ( Fig.7.2
varv. Den kan sitta valdigt hart (Fig. 7.2). @
O

Dra ut den befintliga lampan. Nar du handskas med den
nya lampan ska du undvika att réra glaset med fingrarna,
eftersom oljan fran huden kan forkorta lampans livslangd.
Skjut in den nya lampan sa att den klickar fast.

[ e ¥ )
[ ¥ e ¥ e B e

[ ¥ e ¥ e ¥ e
[ —  e— Y c—  c—

Satt tillbaka lampkapan genom att vrida den medsols i ett
kvarts varv. SIa pa strombrytaren och kontrollera att lampan
fungerar. \_

AN

Den vénstra ugnsluckan &r felinriktad 4
Fig.7.3
Det nedre gangjarnet pa den vanstra luckan kan justeras for

att andra luckans vinkel (Fig. 7.3).

Lossa fixeringsskruvarna for det nedre gangjarnet och anvand
hacket och en flat skruvmejsel for att andra gangjarnets
position for att stalla in gangjarnslaget (Fig. 7.4).

Dra at gdngjarnskruvarna.
Effekt av gangjarnsjustering - 6verdriven for tydlighet

Angugnsbelysningen lyser inte.

4 1
Glodlampan har formodligen bréant. Du kan kdpa en Fig.7.4
ersattningslampa (vilket inte tacks av garantin) fran en bra

elektronikaffar.Be om en 25W - 230V halogenlampa (G9)Fig.

7.1).

VARNING: innan du avlagsnar den befintliga lampan
ska du bryta strommen och kontrollera att ugnen och lampan
har svalnat. Oppna ugnsluckan och avldgsna ugnshyllorna.

Centerlinje pa gangjarnsstift

Avldgsna lampkapan genom att vrida den motsols. Den kan
sitta valdigt hart (Fig. 7.5).

Dra ut den befintliga lampan. Nar du handskas med den
nya lampan ska du undvika att réra glaset med fingrarna,
eftersom oljan fran huden kan forkorta lampans livslangd.
Skjut in den nya lampan sa att den klickar fast.

Satt tillbaka lampkapan genom att vrida den medsols. Sla pa
strombrytaren och kontrollera att lampan fungerar.

Synlig fukt pa luckan till angutrymmet

Detta ar normalt.Torka bort 6verflodig fukt nar tillagningen
ar klar.

Angugnen piper och avger ljud men start-/pausknappen
och ytterligare en symbol blinkar (Fig. 7.6). \\

Problem: Lag vattenniva i vattentanken eller vattentanken ar
inte pa plats. Anghaligheten fungerar inte. = ]

Fig.7.6

plats, kontrollera att vattentanken sitter ordentligt pa plats

—~
Du kan atgarda detta genom att placera vattentanken pa ratt /// l N T~
och lyssna efter ett klickljud. \

35



Svenska

Felkoder

Multifunktionsugn

Felkod Felbeskrivning Kommentar
HE 1 Ugnssensor NTC kortslutning eller 6ppen krets
HE 2 Kéttsond kortslutning Inte tillampbar
HE 3 Kommunikationsproblem mellan Ul och strom PCB

Angugn

Felkod Felbeskrivning Kommentar
HE 1 Ugnssensor NTC kortslutning eller 6ppen krets
HE 2 Vattenkokarsensor 6ppen krets eller kortslutning
HE 3 Vattennivasensorbrytare av - sensor for Hog eller Lag
HE 4 Tryck knapp 8 efter, luckbrytare kortslutning
HE 5 Vattentank tom
HE 6 Fel pa luckbrytare (kortslutning)
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad nar du ar klar.

8. Installation

Baste Montor

Innan du pabdrjar installationen ber vi dig fylla i uppgifterna
nedan sa att kunden kan kontakta dig om ett problem
uppstar.

Montorens Namn

Montorens Adress

Montorens Telefonnummer

Enhetens Serienummer

Sakerhetskrav och Foreskrifter

A Denna spis maste installeras i enlighet med
anvisningarna i denna handbok, i enlighet med
tillampliga nationella och lokala foreskrifter och i
enlighet med krav fran lokala elleverantorer.

Denna apparat maste installeras i enlighet med
gallande foreskrifter och endast i ett val ventilerat
utrymme.

A

Las igenom anvisningarna innan du installerar eller
anvander apparaten.

A

Ventilation

Denna produkt ar inte ansluten till en evakueringsanordning
for forbranningsprodukter. Sarskild uppmarksamhet ska
agnas at gallande krav for ventilation.

Alla rum maste ha ett 6ppningsbart fonster eller
motsvarande, och vissa rum maste dessutom ha en
permanent ventil.

Spisens Placering

Spisen kan installeras i ett kok/matrum, men INTE i ett rum
som innehaller ett badkar eller en dusch.

Du behover foljande utrustning for att installera spisen
pa ratt satt:

o Multimeter: For elektriska kontroller.

Dessutom behovs foljande verktyg:

® N v A W DN =

Mattband av stal

Kryssmejsel

Skruvmejsel med platt huvud
Vattenpass

Penna

Skiftnyckel

4 mm och 3 mm sexkantsnycklar

13 mm skruvnyckel eller hylsnyckel

Kontrollera delarna:

Grillpanna och stéllning Platta ugnsgaller

Sockel

Induktionsplat
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad nar du ar klar.
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Placering av Spisen

Fig. 8.1 och Fig. 8.2 visar de minsta rekommenderade
avstanden mellan spisen och nérliggande ytor.

Spisen far inte placeras pa en sockel.

In einer Nische installierter Herd: Fig. 8.1 och Fig. 8.2 Der
Herd muss Uber der Kochfeldebene und bis zu einer Hohe
von 410 mm einen seitlichen Abstand von 75 mm haben.
Dies kann auf 25 mm verringert werden, wenn die Flache der
Seitenwand feuerfest ist.

Ett avstand pa minst 650 mm kravs mellan héllens 6versida
och en horisontell brannbar yta.

* Eventuell spishuv installeras i enlighet med huvtillverkarens
anvisningar.

** Eventuellt stankskydd maste monteras enligt tillverkarens
instruktioner. Man maste lamna extra plats i hojdled for
ventilationslisten som sitter pa spishallen.

Mébler och vaggar vid sidan av och bakom apparaten bor
vara varme- och angbestdandiga och motstandskraftiga mot
stank. Vissa typer av koksinredningar av vinyl eller laminat ar
speciellt kdnsliga for vdrmeskador och missfargning. Vi tar
inte ansvar for skada som uppstar vid normal anvandning
av spisen pa material som delamineras eller missfargas vid
temperaturer under 65 °C dver rumstemperatur.

Stang inte in spisen, den maste kunna flyttas fér rengéring
och underhall.

For att ugnsluckorna ska kunna 6ppnas kravs ett fritt
utrymme pa 130 mm om spisen ar placerad i narheten av ett
horn i koket (Fig. 8.3). Det kravs ett nagot mindre avstand for
att kunna 6ppna luckorna, men det extra utrymmet skyddar
din hand nar du 6ppnar luckan.

Flytta Spisen

Forsok aldrig flytta spisen nér den &r ansluten till
stromforsorjningen.

A Var forsiktig, spisen ar tung.

Vi rekommenderar att tva personer flyttar spisen.
Golvbeldaggningen maste sitta fast ordentligt. Ta annars bort
den sa att den inte kommer i vagen nar spisen flyttas.

Ta bort polystyrenbasen. Luta spisen framat fran framsidan
och ta bort den framre halvan av polystyrenbasen

(Fig. 8.4). Gor likadant pa baksidan och ta bort den bakre
halvan av polystyrenbasen.
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad nar du ar klar.

Sanka de Tva Bakre Valsarna

For att justera hojden pa baksidan av spisen, montera forst
en 13 mm skiftnyckel eller hylsnyckel pa den sexkantiga
justermuttern (Fig. 8.5).

Vrid muttern, medurs for att hoja, moturs for att sénka. Vrid
10 hela varv (360°) medurs.

Se till att du sanker ner BADA BAKVALSARNA.

Avsluta Flytten

Oppna grilluckan och den hégra ugnsluckan sa att du kan
fatta tag i kontrollpanelens undre del nar du flyttar ugnen
(Fig. 8.6).

Skjut forsiktigt spisen bakat och bort fran basen. Ta bort
basen.

Positionera spisen pa avsedd plats och lamna precis
tillrdckligt med utrymme sa att du kan komma in bakom den
(Fig. 8.7).

Hall inte i ugnsluckornas handtag eller knapparna
nar du flyttar spisen.

Montering av stabilitets Bracket

Vi rekommenderar att du anvander en stabilitetsfaste: forst
fasta fastet plats enheten pa baksidan av spisen (Fig. 8.8).
Justera sedan konsolen att engagera sig genom slitsen hos
anordningen (Fig. 8.9 och Fig. 8.10).

Flytta Spisen Efter Anslutning

Om du behover flytta spisen nar den har anslutits ska du forst
koppla bort den fran stromférsérjningen. Fatta sedan tag

i kontrollpanelens nedre del och lyft upp spisens framsida

en aning (Fig. 8.6), kontrollera dven att natsladden inte har
fastnat bakom spisen. Kontrollera alltid att sladden inte
spanns nar spisen forflyttas.

Nar du flyttar tillbaka spisen ska du aterigen kontrollera att
elkabeln inte har fastnat eller klams.

Utjamning
Placera spisen pa avsedd plats. Undvik att vanda pa den inuti

utrymmet mellan kdksenheterna eftersom detta kan skada
spisen eller enheterna.

Det finns tva utjdmningsvalsar pa baksidan och tva skruvbara
utjdmningsfotter pa framsidan. Framfotterna och valsarna
kan justeras for att jamna ut spisen.

Vi rekommenderar att du placerar ett vattenpass pa en hylla i
en av ugnarna for att kontrollera att spisen star jamnt.
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INSTALLATION
Kontrollera att enheten ar elektriskt skyddad nar du ar klar.

~
Stromdrivna Jordslutningsbrytare

Samtidig anvandning av din spis och andra kéksmaskiner
kan leda till att strommen bryts. Vi rekommenderar darfor att
spisen skyddas med en egen RCD (jordfelsbrytare) eller RCBO

(jordsfelsbrytare med 6verbelastningsskydd).

KONTAKTA EN BEHORIG ELEKTRIKER OM DU AR OSAKER.
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Elektrisk Koppling

Denna apparat maste installeras av en kvalificerad elektriker
for att uppfylla gdllande bestammelser och kraven fran det
lokala elbolaget.

A VARNING: DENNA PRODUKT MASTE JORDAS.

Obs: Ugnen maste vara ansluten till korrekt eltillforsel enligt
anvisningarna pa ugnens spanningsetikett, genom en
lamplig ungskontrollsenhet med en tvapolig stromstallare
och en kontaktseparation pa minst 3 mm pa alla poler.

A Spisen far inte anslutas till ett vanligt eluttag.

Du kan komma &t huvuduttaget genom att ta bort
terminalskyddet pa bakpanelen. Anslut natkabeln till ratt
anslutningar for din typ av eltillférsel sd som anges ovan
(Fig. 8.11 och Fig. 8.12). Kontrollera att lankarna ar korrekt
monterade och att anslutningarnas skruvar ar ordentligt
atdragna. Satt fast natkabeln med hjalp av kabelklammern.

Slutkontroll

Kontroll av Hall

Kontrollera varje matlagningszon i taget. Kom ihag att
anvanda kokkarl med ratt storlek och av ratt material.

Kontrollera Grillen

SIa pa grillreglaget och kontrollera att grillen varms upp.

Kontrollera Ugnarna

Stall klockan sa som beskrivs ovan i bruksanvisningen och sla
sedan pa ugnarna. Kontrollera att ugnsflaktarna borjar rotera
och att ugnarna borjar varmas upp.

Slutlig Montering

Installation av Plint i ett Stycke

Lossa de 3 skruvarna langs spisens framre nederkant. Haka
pa det mittersta nyckelhalsbeslaget pa mittskruven. Vrid
och sétt fast varje nyckelhalsbeslag dver respektive skruv.
Fast skruvarna i respektive skruvhal. Dra at skruvarna. Dra at
fastskruvarna (Fig. 8.13).

Kundservice

Installator: Fyll i dina kontaktuppgifter i bruksanvisningen,
beratta for kunden hur spisen anvands och ge honom/henne
dessa anvisningar.

Tack sa mycket.
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9. Kopplingsschema

Induktion enhet

Hallen
utstélla

= N W b U1 m

Jord
N(6) Pa kopplingsplint
N(4) Pa kopplingsplint

w/br
w/br

w N =
Granssnitt
brade

w/br

1
e

w/br

w/br 5

Kod

= o ) G o

-Hep—

-H®P—

Anslutningarna som syns i stromkretsdiagrammet ar for en-fas. Varden galler vid 230V 50 Hz.

Kod | Beskrivning

Framre vanster element

Bakre vanster element

Framre héger element

Bakre hoger element

vi A WN =

Mitten element

Kod |Fargkod

w/br | Vit eller brun
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br br

Induction Unit
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Nyckel
Anslutningarna som visas i kopplingsschemat ar for enfas. Vardena galler fér 230V 50 Hz.
Kod |Beskrivning Kod |Beskrivning Kod |Farg
X02 | Grillens energiregulator X26 | Neon b Bla
X03 | Grillelement, vanster X27 | Termisk dverlastreld br |Brun
X04 | Grillelement, hoger X31 |Ugnsbelysning bk | Svart
X08 | Ugnsbaselement, vanster X42 | strom PCB (Ang- och MF-ugn) eller | Orange
X09 | Ugnsflaktelement, véanster X60 |Induktion enhet r Rod
X10 | Vanster 6vre yttre element v | Violett
Vit
X11 | Vénster 6vre yttre element w !
Gul
X16 |Ugnsflakt y
1y | Gron/gul
X21 |Knapp for uppvarmningslada 9’y
gr |Grd
X22 | Energiregulator for uppvarmningslada
X23 | Element fér uppvarmningslada
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Strom PCB
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Nyckel
Anslutningarna som visas i kopplingsschemat ar for enfas. Vardena galler for 230V 50 Hz.

Kod |Beskrivning Kod |Beskrivning Kod |Farg
X43 | Anvandargranssnitt (Ul) MF-ugn X53 | Vattenkokarelement b Bla
X44 | Anvindargranssnitt (Ul) Angugn X54 | Angugn hillelement br |Brun
X45 | Vattenkokarsensor X55 | Angugnsbelysning SV | Svart
X46 | Vattentankbrytare X56 | Vatttenpump in eller | Orange
X47 | Vattensensor (L&g) X57 | Vatttenpump ut r |Réd
X48 | Vattensensor (H5g) X58 | Angugn kylflakt v | Violett

Vi
X49 | Temperatursensor MF-ugn X59 | Angugn baselement w it
Gul
X50 | Lucksensor MF-ugn 9
/ Gron/qgul
X51 | Temperatursensor angugn 9’y
gr |Gra
X52 | Lucksensor angugn
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Svenska

10. Tekniska Data

INSTALLATOR: Ge dessa instruktioner at anviandaren.
DATASKYLTENS LAGE: Spisens baksida, serienummer finns dven pé en andra skylt under ugnsluckans 6ppning.
LEVERANSLAND: FR, NL, DE, SE, BE, AT, CH, LU.

Anslutningar
| Elektrisk 230/400V~50Hz 3N
[-]
Matt
Model NEXUS 110 Induktion / Anga
Total hojd minimum 905 mm maximal 930 mm
Total bredd 1100 mm
Totalt djup 608 mm till framsidan pa takfot, 653 mm 6ver handtagen
Minsta utrymme for hall 650 mm
Varden Max: 1.85kW  Max: 1.85 kW Max: 1.85 kW
Boost: 2.5 kW Boost: 3.2 kW Boost: 2.5 kW
‘=ﬂ’ J | ela%
Max: 1.85 kW Max: 1.15 kW
Boost: 2.5 kW Boost: 2.0 kW
Spisplatta energispartips Ugn energispartips
Anvand kastruller/stekpannor med plan botten. Laga garna flera maltider samtidigt, om det gar.
Anvand kastruller/stekpannor med ratt storlek. Hall forvarmningstiden kort.
Lagg locket pa kastrullen. Forlang inte tillagningstiden.
Minimera mangden vatska eller fett. Glom inte bort att stanga av spisen nar du ar klar med matlagningen.
Nar vatskan borjar koka, sank installningen. Oppna inte ugnsluckan medan maten tillagas.

Nar onskad plattemperatur har uppnatts sank
installningen.
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DBF_Product
DBF_Size
DBF_Fuel
DBF_Overall height (min)
DBF_Overall height (max)
DBF_width (mm)
DBF_Depth Excluding Handles
DBF_Depth Including Handles

1100 ‘

7 ————

= JI | d s HL
® L] ®
— : —
"5 C T D X1 C D C I — [——— = ]
X
cl B
S8l r 1
8 ol
S &
Sl ©
o —
< wv
- E
g g || —
He) ;
£ =}
€ S
™M
A S
O ©
o «
O
- )—L —
— =1

Svenska

653 mm O6ver handtagen

608 mm till framsidan. pa takfot

=
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DBF_Depth Excluding Handles
DBF_Depth Excluding Handles

Svenska

Effektivitetsdata for spisplatta

Varumarke Falcon
Modellidentifiering Nexus
Storlek 110
Typ Induction / Anga
Typ av hall Induktion
Antal elektriska zoner 5
Zone1-@cm 18
Uppvarmningsteknik

Energiférbrukning (EC elektrisk tillagning) - Wh/kg 176
Zone2-@cm 18
Uppvarmningsteknik

Energiforbrukning (EC elektrisk tillagning) - Wh/kg 176
Zone3-@cm 21
Uppvarmningsteknik

Energiforbrukning (EC elektrisk tillagning) - Wh/kg 180
Zone4-@cm 18
Uppvarmningsteknik

Energiforbrukning (EC elektrisk tillagning) - Wh/kg 169
Zone5-@cm 14.5
Uppvarmningsteknik

Energifdrbrukning (EC elektrisk tillagning) - Wh/kg 183
Zone 6-@ cm =
Uppvarmningsteknik

Energiforbrukning (EC elektrisk tillagning) - Wh/kg -
Energiforbrukning (EC elektrisk hall) - Wh/kg (¥) 177

Information markt (¥) krdvs inte for spisar for blandade branslen
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DBF_Type of hob [SE]
DBF_Number of zones
DBF_Zone 1 Ø (cm)
DBF_Zone 1 ECElectric cooking (Wh/kg)
DBF_Zone 2 Ø (cm)
DBF_Zone 2 ECElectric cooking (Wh/kg)
DBF_Zone 3 Ø (cm)
DBF_Zone 3 ECElectric cooking (Wh/kg)
DBF_Zone 4 Ø (cm)
DBF_Zone 4 ECElectric cooking (Wh/kg)
DBF_Zone 5 Ø (cm)
DBF_Zone 5 ECElectric cooking (Wh/kg)
DBF_Zone 6 Ø (cm)
DBF_Zone 6 ECElectric cooking (Wh/kg)
DBF_Hob Energy Consumption ECElectric hob (Wh/kg)

Svenska

Ugnsdata
Varumarke Falcon
Modellidentifiering Nexus
Typ av ugn Elektrisk
Massa kg 137
Antal ugnsutrymmen 2
Extra effektiv ugn till vinster
Bransletyp Elektrisk
Typ av ugnsutrymme Multifunktionell
Effekt - Konvektion 2.2
Effekt - Forcerad luftkonvektion 25
Volym Liter 79
Energiforbrukning (elektricitet) - konventionell kWh/cykel 1.01
Energiforbrukning (elektricitet) - forcerad luftkonvektion kWh/cykel 0.88
Energieffektivitetsindex - konventionell 114
Energieffektivitetsindex - forcerad luftkonvektion 100
Energiklass A

Ytterligare information
Denna ugn efterlever EN 60350-1
Max. uteffekt vid 230V 50 Hz

Konvektion 2.2 kW
Multi-funktion 2.5 kw
Multifunktionell ugn (med snabb respons) -
Forcerad luftkonvektion 2.5 kW
Anghalgrill

Anghalets basvirme

Vattenpanna fér anghalrum

Grill 2.3 kW
Langsam ugn -
Brodjasningslada 0.2 kW
Max. total elektrisk belastning vid 230 V (ungefirlig totalsumma inklusive ugnslampor, ugnsflakt osv.) 13.55 kW*

* Aritmetiskt medelvarde nar det mats under fulllaststabiliserade forhallanden, punkt 10 EN 60335.
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DBF_E4 Power - Conventional (kW)
DBF_E4 Power - Forced Air Convection (kW)
DBF_E4 Volume (Litres)
DBF_E4 Energy Consumption - Conventional (kWh/cycle)
DBF_E4 Energy Consumption - Forced Air Convection (kWh/cycle)
DBF_E4 Energy Efficiency Index - Conventional (EEI)
DBF_E4 Energy Efficiency Index - Forced Air Convection (EEI)
DBF_E4 Energy Class
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